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F.? C.S Cook. Verteilung des Stickstoffk in Pflanzen-, 
Hefe- und Fieischextrakt. (J. Am. Chem. SOC. 36, 1551 bit 
1556 [1914].) Die Pflanzenextrnkte enthalten mehr stark 
hydrolysierten Stickstoff als die Hefe- und Fleischextrakte 
ferner enthalten sie keinen Kreatin- und Kreatininstickstofi 
uiid nur sehr kleine Mengen Purinstickstoff. Im Hefeextrakt 
findet sich ebenfalls kein Kreatin- und Kreatininstickstoff, 
aber viel Purinstickstoff. Ein weiteres geineiiischaftlichee 
Merkmal fur Pflanzen- uiid Hefeextrakte ist das Ausbleiben 
der Biuretreaktion; Fleischextrakte dagegen gebeii die Biu- 
retreaktion. Der gesamte Stickstoff der 'Pflanzenextrakte 
findet sich im Filtrat der Saure-Alkoholbehandlung und be- 
steht hauptsichlich aus Monoaminosiiuren und Ammoniak ; 
bei den Hefe- und Fleischextrakten dagegen werden ca. 
25% des vorhandenen Stickstoffs durch Saure-Alkohol aus- 
gefallt. Die Pflanzenextrakte haben einen viel hoheren Ge- 
halt an Ammoniakstickstoff als die Hefe- und Fleischex- 
trakte. Die Bcstimninng des Kreatinin-, Ammoniak- uiid 
Purinstickstoffs, sowie die Saure-Alkoholbehandlung sind 
also zur Unterscheidung der drei Extraktarten von Wich- 
tigkeit . Wr. [R. 5104.1 

E. Renkwitz. Beitrag zur Henntnis tier Ranzigkeit sowie 
des Sauregehaltes von Fetten. (Z. off. Chem. 20, 336 "141.) 
Vf. bezieht sich auf seine friihere Veroffentlichung (Z. off. 
Chem. 20, 244 [1914]): ,,Uber den Sauregehalt von Wurst- 
fett," und teilt mit, daB er ahnliche Verhaltnisse auch beim 
Butterfett gefunden hat, daB namlich die iibliche Saure- 
titration in Ather-Alkohollosung bedeutend zu hohe Werte 
liefert gegeniiber der Tiipfelprobe mit Lackmuspapier. Vf. 
beschaftigt sich weiter rnit diesem Gegenstande. 

0. Rammstedt. [R. 5327.1 
Geo. A. Olson. Die quantitative Bestimmung deszsalz- 

loslichen Proteins im Weizenmehl. (J. Ind. Eng. Chem. 6, 
211 [1914].) Vf. bezieht sich auf eine Arbeit, die in U. S. 
Dept. of Agr., Bur. of Chem., Bull. Nr. 81 und 90 ver- 
offentlicht wurde, sowie auf eine eigene Mitteilung in J. Ind. 
Eng. Chem. 6, 917, durch die nachgewiesen wurde, daB 
50xiger Alkohol &us Mehl aul3er Gliadin auch andere Pro- 
teine auszieht, uiid daR 1 %ige Natriumchloridlosung auBer 
Edestin. Leucosin, Aminokorper und etwas Gliadin extra- 
hiert, wahrend 0 s b o r 11 e feststellte, daB Gliadin in 10%- 
iger Kochsalzlosung unloslich ist. Uni die Unannehmlich- 
keiten, die eine 10yoige Salzlosung wegen ihrer starken Kon- 
zentration fur die Analyse hat, zu umgehen, versuchte Vf., 
mit einer l0/igen Losung zu arbeiten und die einzelnen 
Stickstoffverbindungen durch FiiUen der eingedickten Lo- 
sung einerseits mit Alkohol, andererseits rnit Phosphor- 
wolframsaure zu trennen und quantitativ zu bestimmen; 
er gelangte zu folgendem Ergebnis : Eine 1 %ige Kochsalz- 
losung extrahiert RUS Mehl Edestin, Leucosin und Gliadin. 
Die durch 1 %ige Kochsalzlosung ausgezogene Menge Glia- 
din inacht ungefahr 29% der gesamten loslichen Proteine, 
die durch 10yoige Kochsalzlosung ausgezogene nahezu 5% 
aus. Der Gliadinstickstoff der 1 yoigen Kochsalzlosung wird 
bestimmt durch Subtraktion der Suinme der durch Anslyse 
ermittelten Werte f i i r  1. durch Hitze koagulierbare, in Alko- 
hol unlosliche Stickstoffsubstanz, 2. durch Phosphorwolf- 
ramsiure fiillbare und 3. durch Phosphorwolframsaure nicht 
fallbare Stickstoffsubstanz von der Gesamtstickstoffsub- 
stanz. Eine 10yoige Kochsalzlosung estrilhiert mehr durch 
Hitze koagulierbare Stickstoffsubstanz a19 eine 1 %ige Lo- 
sung. Die dwch Kochsalzlosungen extrahierten Stickstoff- 
substanzen sind teilweise oder vollstiindig in verd. Alkohol 
loslich , 0. Rnmmstedt. [R. 5291.1 

Aagew. Chsm. 1016. ReIeratenteil f11. h a d )  zu Kr. 1 I .  

I 3. Thoni und'A. C. Thaysen. Versuche zur HersteHung 
von spezifisch wirkenden Getreidehntiseris fiir den Nach- 
weis von RIehlverfalschungen. (Mitteil. Lebensm. Hyg. 6,  
317-336 [1914].) Es wurde gezeigt, daB daa in Roggen, 
Weizen und Gerste enthaltene EiweiB durch gebrochene 
Fallung mit Ammoniumsulfat in zahlreiche verschiedene Ei- 
weil3korper zerlegbar ist. Die Spezifitlit der gegen Roggen, 
Weizen und Gerste hergestellten Antisera 1aBt sich bedeutend 
steigern, wenn nicht das GesamteiweiB der betreffenden Ge- 
treideart, sondern ein oder einige der darin enthaltenen Ei- 
weiBstoffe f i i r  die Iinmunisierung verwendet werden. I 

C .  Jlai. [R. 5361.1 
Dr. Oskar Lobeck, Leipzig. 1. Verf. zum Pasteurisieren 

Pein zerstiubter Milch iiach Pat. 237042, dad. gek., daB 
durch ein dem indirekt elwarmten Zerstaubungsraum zu- 
gefiihrtes, unter Druck stehendes, gas- oder danipfformiges 
Heizmedium eine Zerstorung oder Veriinderung des Milch- 
spriihkegels derart bewirkt wird, daB die Milch und die 
Wiirme im Zerstaubungsraum verteilt und zugleich die 
Warme direkt in den Spriihkegel hineingetragen wird.?, 

2. Verf. nach Anspruch 1, dad. gek., daS das Heiz- 
medium fur den Zersttiubungsraum durch Offnungen zum 
Teil iii den Zerstiiubungsraum selbst eingeleitet wird, um 
eine Zerstiirung des Spruhkegels herbeizufuhren. 

3. Verf. nach Anspruch 1 und 2, dad. gek., daI3 das in 
deli Zerstaubungsraum eintretende Medium im Gegenstrom 

4. Verf. nach Anspruch 1-3, dad. gek., daR zur .%-- 
staubiing der ZU pasteurisierenden Milch kalte Luft Ver- 

5. Verf. nach h s p r u c h  1, dad. gek., daD ein heiBer Luft- 
oder Dampfstrom in Richtung des Spriihkegels ausstromt 
iind auf letzteren einwirkt, derart, daP entmeder eine Ver- 
iinderung oder Zerstiirung des . Spruhkegels stattfindet, und 
die MilchteilcheiiLvon dem Heizmedium gleichzeitig um- 
lagert merden. - 

Es tritt infolgedessen eine vollstandige Pasteurisierung 
3er Milch ein, wobei, wie dies schon bei dem Verf. des 
Hauptpatentes angestrebt und erreicht wurde, eine Zer- 
storung der biologischen Eigenschsften der Rohmilch ver- 
Nnieden wird. Zeichnung bei Patentschrift. (D. R. P. 280666. 
K1. 53e. Vom 7.17. 1912 ab. Ausgeg. 25./11. 1914.1 Zus. 
GU 237042. Angew. Chem. 24, lG08 [1911].) 

zum Sprdkegel auf letzteren geleitet bvird. b.al 

wendung findet. 13, 

r f .  [R. 5497.1 
W. 0. Walker. Eine Schnellmethode zur Bestimmung 

les Caseingehaltes der Milch. (J. Ind. Eng. Chem. 6, 131 
Dis 133 [1914].) Vf. hat die Formoltitrationsmethode von 
3 o r e n s e n fur diesen Zweck in praktische Form gebracht; 
;leichzeitig kann der Sauregehalt der Milch bestimmt mer- 
ien. Man benutzt 40%ige Formddehydlosung, die mit 
FIilfe von Phenolphthalein durch Alkali neutralisiert ist, 
I %ige Phenolphthaleinlosung und 1I8-n. Natriumhydroxyd. 
10 ccin Milch wurden mit 1 ccm Phenolphthalein versetzt 
uid mit 'Is-n. Leuge bis zur Rosafarbung titriert, man hat 
iun den Sauregehalt, darauf setzt man 2 ccm Formaldehyd- 
osung zii und titriert wiederum bis zur Rosafarbung. lccm 
i,-n. Alkali entspricht 1,63y0 Casein, wie aus den Ver- 
;leichsbestimmungen hervorgeht, die mit der K j e I d a h 1 - 
vlethode erhalten wurden. Aus praktischen Griinden ver- 
venclet man eine Pipette, die 16,3 ccm Milch fa&, dann 
:ibt die Ablesung der Burette direkt den Prozentgehalt 
:asein an. Vf. hat die Methode bis jetzt erst, nur fiir rohe 
dilch durchgeprtift. 

F. E. Nottbohm und 6. Diirr. ifber den Eisengehalt dor 
Kuhmilch. ( Z .  Untem. Nahr.- u. GenuBm. 28, 4 1 7 4 2 4  
19141.) I Der nrtturliche Eisengehalt der Kuhmilch liegt 
:wischen 0 , 0 3 4 , 1 3  mg Fe,O, in 100 ccm; in den meieten 

0. Rammstedt. [R. 5292.1 

0 
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Fallen liegt er zwischen 0,03-0,07 mg. Er steigt gegen 
Ende der Lactation. Erne Erhohung des Eisengehaltes bei 
Entziindungsvorgangen im Eutergewebe ist nicht sicher 
festgestellt. Eine Erhohung des Eisengehaltes der Markt- 
milch durch Einwirkung des Rostes der Kannen wurde 
nicht ermittelt. Durch Fiittern der Kuhe mit Eisenzucker 
kann der natiirliche Eisengehalt der Milch nicht gesteigert 
wemen. C. Mai.  [R. 5358.1 

. D r .  Robert Eichloff, Qreibwald i. P. Verf. zur Herstel- 
lung einer Speisewiirze aus Magermilch, bei welchem die 
Magermilch zwecks Inversion des Milchzuckers unter gleich- 
zeitiger Skrilisierung zunlichst rnit einer Saure, z. B. Salz- 
saure, erhitzt wird, dad. gek., daB man das erhaltene Pro- 
dukt der gleichzeitigen Einwirkung von peptonisierend und 
vergarend wirkenden Fermenten, z. B. von Trypsin und 
Hefe, aussetzt, worauf die Losung in bekannter Weise 
zwecks Abtotung der Fermente erhitzt und schlieBlich 
filtriert und eingedampft wird. - 

Durch die Erhitzung mit Salzsaure werden die EiweiB- 
stoffe teilweise bereits in Albumosen und Peptone uber- 
gefuhrt, so daB man mit geringen Mengen von Trypsin 
auskommt, um den Abbau der EiweiBmolekule bis zum 
gewunschten Grade zu erreichen. Mit der gleichzeitigen 
Einwirkung des Trypsins und der Hefe wird nun ferner 
der ganze ProzeB wesentlich verkurzt und dadurch auBer 
der Zeitersparnis daa Auftreten von Nebengarungen auf 
ein geringes Ma13 herabgedruckt. Durch die bei der Ver- 
giirung gebildete Kohlensaure wird namlich die Wirkung 
des Trypsins befordert, wahrend andererseits die Abbau- 
produkte der EiweiBstoffe den Nahrboden fur die Hefe 
verbessern. (D. R. P. 280446. Kl. 53e. Vom 14./6. 1913 
ab. Ausgeg. 14/11. 1914.) rf. [R. 5498.1 

Ungemach A.-Q., Els. Konservenfabrik & Import-Gesell- 
mhaft, Schiltigheim b. StraSburg i. Els. 1. Verf. zur Her- 
stellung gefiirbter Caramels, dad. gek., daB der losliche 
Farbstoff mit leicht verteilbaren, liislichen Zusatzen, wie 
Zucker und Caramelmassen, unter eventueller Beigabe von 
Gelatine 0. dgl. zu einer den Farbstoff in geloster Form 
enthaltenden trockenen, leicht dosierbaren, aber in der 
Wame schmelzenden Mischung verarbeitet und diese zu 
der zu farbenden, geschmolzenen Zucker- oder Caramel- 
maase zugesetzt wird. 

2, Verf. zur Hentellung dosierter Farbkorper zur Ans- 
fiihrung des durch Anspruch 1 geschutzten Verf., dad. gek., 
daI3 der wasserlosliche Farbstoff mit Caramelmasse zu einer 
gleichmLBigen h s e  verarbeitet und diese nach Art der 
Herstellung von Caramelbonbons in Stuckenform gebracht 

Beim Zumischen 'der Plattchen zu der heinen Zucker- 
masse zerfallen sie, und jedes kleinste Teilchen derselben 
schmilzt und lost sich schnell in der umhiillenden Masse. 
Daa Farbverfahren, welches hierdurch ermoglicht ist, ge- 
stattet die genaueste Dosierung der Farbe, die genau gleich- 
maBige Farbung der bestimmten Menge Zuckermasse, 1aBt 
sich durchaus sauber ausfiihren und den unerwunschten 
nctchtriiglichen Zusatz von Wasser in Form einer nassen 
Farbe zu der Zuckermasse vermeiden. (D. R. P. 281234. 
Kl. 531. Vom 2 6 . E  1913 ab. Ausgeg. 23./12. 1914.) 

wird. - 

rf. [R. 5465.1 
Fr. G. Sauer. tfber Hakaopraparate. (Phsrm. Ztg. 69, 

845-848 [1914].) Unter hfuhrung dcs Wortlautes fur die 
Eigenanmeldung zum patentamtlichen Markenschutz teilt 
Vf. Vorschriften fur Hafermehlkakaopraparate, Milchsahnen- 
kakao, Puder-Milch-, Puder-Sahnen-Schokolade usw. niit. 
Vf. halt solche Praparate fur Feldpostseiidungen geeipet. 

Katharine I. Williams, Bristol. Die chemische Zu- 
sammensetzung von zubereitetem gekochtem Gemiise. (Kon- 
serv.-Ind. 1914, 324.) Uber die Zusammensetzuiig der Nah- 
rungsmittel ist schon vie1 veroffentlicht worden, aber diese 
Arbeiten beschaftigen sich hauptsachlich mit der Analyse 
von Rohmaterialien, nicht mit der Zusammensetzung der 
zubereiteten Nahrungsmittel. Die vorliegenden Unter- 
suchungen lassen uns nun einen Einblick tun in die chemi- 
echen Veranderungen, welche die Gemuse beini Kochen er- 
Ieiden ; bei einer Durchsicht der gewonnenen Analysen- 

Fr. [R. 5303.1 

resultate interessieren uns besonders die Nahrstoffverluste, 
welche einzelne Gemusearten beim Kocheii erleiden. Die- 
selben fallen ungeheuer verschieden aus; wahrend sie bei 
Bohnen und Reis nur etwa 10% ausmachen, betragen sie 
bei Wirsingkohl und Sellerie nahezu 50%; dazwischen gibt 
es eine Menge Abstufungen. Es ware wunschenswert, wenn 
auf Grund der hier mitgeteilten Zahlen Zubereitungsweisen 
vorgeschlagen werden konnten, bei denen sich die zum Teil 
ganz erheblichen Nahrstoffverluste wenigstens bedeutend 
einschranken lieBen. rd. [R. 4913.1 

Zur Henntnis und Beurteilung von Rum, 
Rumverschnitten und Hunstrom. (Z. off. &em. 20, 330 bis 
336, 345-349 [1914].) Vf. gibt zunachst e k e  Ubersicht iiber 
die charakteristischeii Bestandteile des Rums und eine Zu- 
sammenstellung der alteren Analysen und wendet sich d a m  
gegen eine AuBerung E. S e 11 s aus dem Jahre 1891, die 
in Handelskreisen gern und bei jeder Gelegenheit angefiihrt 
wird, ,,daW in der Ruinbeurteilung am besten solchen Sach- 
verstindigen der Vorzug ZLI geben sei, welche ihr Urteil auf 
Grund der Geschmacks- und Geruchsprobe abgeben. " Das 
durfte wohl zu S e 11 s Zeiten Geltung beanspruchen, ent- 
behrt aber heute vollig der Berechtigung. Die berufenen 
Sachverstandigen sind die, welche neben einer geschulten 
Degustation zugleich auch die Geruchs- und Geschmacks- 
stoffe selbst ihrer ganzeii Eigeiiart nach einzeln bestimmen 
und nachweisen konnen. Die heutige Art der Bewertung 
beruht auf der Hohe der L u s s o n - G i r a r d - Zahl, d. i. 
die Summe aus fluchtiger Saure, Ester, Aldehyd, Furfurol 
und hoheren Alkoholen berechnet auf 100 ccm absoluten 
Alkohol. Nach Vf. ist diese Bewertung nicht vollig einwand- 
frei, denn zieht man nur die Summe a m  genannteii Alkohol- 
nebenbestandteilen des RUIUR, so kann es ofter vorlcommen, 
da13 besonders fusel- und essigsaurereiche Runierzeugnisse, 
die bein'ahe als fehlerhaft im Geschmack gelten rniissen, 
besonders gunstig bewertet werden. Vf. schlagt folgende 
Bewertung vor: Aldehyd und Ester werden niit den voll- 
ermittelten L u s s o n - G i r a r d - Werten eingesetzt; das- 
selbe kann unbedenklich auch bei Furfurol geschehen, da 
dessen geringe Anwesenheitsmengen nie einen Ausschlag zu 
geben vermogen; Essigsaure und Fuselol jedoch diirfen nur 
niit je 75 zur Summierung gebracht werden, das Plus oder 
Minus der hauptsachlichen Ermittlung dieser zwei Korper 
wjrd dann zur Verwertu~~g in der naheren Begutachtung 
daneben gesetzt. Zur Qiialitat 1 sind die Rumsorten zu 
zahlen, weldhe mit der angedeuteten Bewertungssuinme uber 
550, zur Qualitat 2 schliefllich diejenigen, welche unter 550 
zu liegen kommen. Den von K. M i c k o (Z. Unters. Nahr.- 
u.  GenuBm. 19, 305 [1910]) gefundenen typischeil Rum- 
riechstoff erkennt Vf. nicht an. 0. Rammstedt. [R. 5330.1 

J. C. Diggs. Einige anormale Zahlen des sog. Farmers 
Apfelweinessig. (J. Ind. Eng. Chem. 6, 2 1 L 2 1 6  [1914].) 
Die Analysenzahlen hat Vf. von 18 Essigproben geworuien. 
die auf einer Apfelausstellung in Tndiana ausgestellt waren. 
Es sollten nur solche Apfelweinessige zugelassen werden, 
die den gesetzlichen Anforderungen entsprachen. Die Ana- 
Ivsenergebnisae zeigen: daB unwissenschaftliche Fabrika- 
tionsmcthoden bei der Herstellung von Essig aiigewandt 
werden, und daB verfdschte Essige oft als Farmers Apfel- 
weinessige verkauft werden. Die Polarisation im 200 mm- 
Rohr schwankt von +4,0 bis -3,8" V. Die po.+itiven Ab- 
lesunpen zeigen Zusatz von Zucker oder Glucose. Der 
Sauregehalt schwankt von 1,55-10,25 g f i i r  100 ccm, im 
Mittel 5,13, die niedrigen Siiurewerte deuten auf Verdun- 
nung mit Wasser oder ungenugende Qarung, die hohen 
Saurezahlen deuten auf den Zusatz von Essigsaure. Der 
Gesamtabdampfruckstand schwankt von 1,73-9,64 g, im 
Mittel 3,53 g fiir 100 ccm. Der Gesamtzucker, als Invert- 
zucker berechnet, betrug 0,05 bis 5,97 g, im Mittel 0,96. 
Der zuckerfreie Extrakt schwankte von 0,95 bis 5,06 g, im 
Mittel 2,47, der Alkoholgehalt von 0.07 bis 3,40, im Mittel 
1,28. Ein Alkoholgehalt uber 0,6% deutet auf unvollstan- 
dige Garung. Der Mineralstoffgehalt bewegte sich in den 
Grenzen von 0,265 bis 0,757, im Mittel 0,411, er lag in den 
gesetzlichen Grenzen. Die Alkalitat der Asche, ausgedriickt 
in Kubikzentimetern n. Saure fur die Asche von 100 ccm, 
schwankt von 16-42, Mittel 31, acht Proben waren unter 

A. Jonscher. 
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30, dem gesetzlichen Minimum. Die losliche Phosphorsaure, 
ausgedriickt in Milligramm P,O, in 100 ccm, schwaiikt zwi- 
schen 6,6 und 26,8, im Mittel 16,6; funf Proben hatten unter 
10 mg, dem gesetzlichen Minimum. Die unlosliche Phos- 
phorsaure variierte zwischen 14,5 und 39,5 mg P,O, und 
betrug im Mittel 27,7. Der Glyceringehalt bewegte sich 
zwischen 0,06 und 0,51 g und betrug im Mittel 0,28 g fur 
100 ccm, sechs Proben hatten unter 0,25 g ;  ein vollstiindig 
vergorener Apfelwein hat nach Vf. nicht unter 0,25 g. Das 
Verhaltnis zwischen Asche und Nichtzucker sol1 etwa 1 : 5 
sein, Vf. fand jedoch clieses VerhLltnis im Hochstfnll 1 : 16,1, 
im niedrigsten 1 : 2,6: in1 Mittel 1 : 6,l. 

0. Rammstedt. [R. 5290.1 
Agnes A. Anderson. Ein Nachweis von Furfurol im 

Apfelweinessig. (J. Ind. Eng. Chem. 6, 214 [1914].) Reiner 
Apfelweinessig kann Furfurol als natiirlichen Bestandteii 
enthalten, weshalb die Anwesenheit von Furfurol nicht auf 
Holzessigzusatz schlieRen laBt, ebenso nicht auf Zusatz von 
Caramel: wenn man Caramel nachwcist nach R o n n e t 
(Abstract Journal 7, 666) mit Hilfe des Fieheschen Re- 
sorcinreagens. Vier vom Vf. auf Caramel untersuchte Pro- 
ben gaben im Destillat keine Reaktion auf Furfurol. Da- 
gegen ergab die Untersuchung auf Caramel ein positives 
Resultat. Vf. fiihrt dies zuriick auf eine Zersetziing des 
Zuckers bcim Eindampfen und schlagt eine Wasserbadtem- 
peratur von hochstens 70' vor. 0. Rammstedl. [Ft. 5288.1 

Q. Rupp. Die Thermalquelle bei Krozingen (Baden). 
(Z. Unters. Nahr.- 11. GenuDm. 28, 425426 [1914].) Das 
Wasser der Thermalquelle bei Krozingen im Amtsbezirk 
Staufen besitzt eine Temperatur von 40,3" und ein spezi- 
fisches Gewicht von 1,004 26. Der Abdampfriickstand be- 
tragt 4,015 g im Kilogramin, davon sind 1,7182 Calcium- 
sulfat, 1,0986 Calciumhydrocarbonat, 0,5792 Natriumsulfat, 
0,577 Magnesiumhydrocarbonat, 0,1462 Kaliumchlorid, 
0,136 Natriumchlorid, 0,0005 Natriumbromid, 0,0061 Li- 
thiumchlorid, 0,0166 Eisenhydrocarbonat, 0,0047 Borsaure, 
0,3623 Kohlendioxyd usw. Die Quelle gehort zu den 
warmen sulfatisch-salinischen Bitterquellen ; sie liefert tag- 
lich etwa 7 Millionen Liter Wasser mit 2500 kg Kohlen- 

, C. Mai. [R. 5359.1 siiure.2: &,* -;. 1; 
uber den Blei-, Kupfer- und 

Zinkgehalt kunstlicher Mineralwasser und die Bestimhung 
dieser Metalle. (Z. Unters. Nahr.- u. Genuflm. 28, 4 2 7 4 9  
[1914]:) Nach dem mitgeteilten Verfahren 1LBt sich der 
Blei- und Kupfergehalt kunstlicher Eneralw'%sser mit hin- 
reichender Genauigkeit ermitteln. Frei von Blei und Kupfer 
wurde nur ein geringer Teil der untersuchten GO Mineral- 
wasserproben gefunden. 21 % der Apparate lieferten Wasser 
mit mehr als 0,35, 13% rnit mehr als 0,6 und 9% mit mehr 
als 1 mg Blei im Liter. Die Festsetzung einer Grenze fur 
Blei und Kupfer in Mineralwassern war2 zu ihrer einheit- 
lichen Beurteilung sehr erwunscht. Zink wurde nur in 
LuBerst geringen Mengen gefunden. 
-. Hanns Fiscner. Ein Beitrag zu Bestimmung der Ge- 

samthlrte im Wasser nach C. Blacher. (Z. off. Chem. 20, 
377-381 [1914].) Da das Atomg-wicht von Eisen und 
Mangan fast gleich dem Molekulargewicht von CaO ist, 
so entsprechen 10 mg Eisen oder Maiigan 1" deutscher 
HLrte, d. h., es genugt fur praktische Zwecke, 1/1,, der fur 
Eisen und Mangan im Liter berechneten Menge von den 
berechneten Hiirtegraden abzuziehen, um die wirkliche 
Hiirte zu erhalten. Eine Tafel erleichtert die Berechnung 
der Harte bei Losungen mit einenx Titer von 2,5-2,99. 

C. Mui. [R. 5357.1 
WasserenthBrtung durch Permutit. (Wasser 10, 781 bib 

782 [1914].) Der Artikel ist eine Polemik der Permutit-A.-G. 
gegen einen Aufsatz von W. R e c k (dieselbe Z. 10, Nr. 28) 
iiber. Allagit. In den vorliegenden Ausfuhrungen wird her- 
vorgehoben, daD die Wirkung des Konkurrenzproduktes 
Allagit, dessen Vertrieb und Anwendung durch Urteil des 
Kammerqerichts inzwischen verboten wurde, auch nur a d  
dessen Gehalt an einem zeolithischen Material beruht ; der 
Unterschied gegenuber dem Permutit besteht lediglich 
darin, daD der Allaqit, ein natiirliches vulkaiiisches, nur et- 
was aufbereitetes hodukt ,  ca. 40% in Saureii unlosliches, 
fiir den Basenaustausch wertloses Gestein enthalt. M a r c k - 

rc; ,- '- 

C. Reese und J. Drost. 

C. Mai.llR. 5360.1 

w a 1 d beaies durch Versuche, cia13 dieser saureunlosliche 
Riickstand fiir die Wasserenthartung so gut wie wirkungs- 
10s kt. -4. [R. 5285.1 

Dip1.-Ing. Albert Kannenberg, Berlin-Halensee. Qe- 
sehlossene Enteisenungsvorrichtung. Benutzung der ge- 
schlossenen Enteisenungsvorrichtung nach Pat. 277 701, 
dad. gek., da13 die Oxydationsluft auf beliebige Weise perio- 
disch und unabhangig von dem Zeitpunkt des Rohwasser- 
zuflusses in die Beluftungsraume eingefiihrt und so lange 
von dem zu reinigenden Wasser durchstromt wird, bis sie 
ausgenutzt ist und wieder durch Frischluft ersetzt wird. - 
(D. R. P. 280864. Kl. 85a. Vom 28./6. 1912 ab. Ausgeg. 
2412. 1914. Zus. zu 277701. Angew. Chem. 27, 11, ti96 
[1914].) r;. [R. 5527.1 

R. C. Parsons. Apparat zum selbsttatigen Abmessen 
und Einfiihren von Chemikalien. (J. SOC. Chem. Ind. 33, 515 
bis 521 [1914].) Vf. beschreibt einen Apparat zum Abmessen 
und selbsttdtigen Weiterfiihren von fliissigen Chemikalien 
fiir die Zwecke der Wasserreinigung. Die Wasserreinigung 
durch Zusatz von Chemikalien setzt eine moglichst gleich- 
maBige Zufiihrung voraus. Da bis dahin bekannte Appa- 
rate nicht befriedigten, konstruierte Vf. einen Apparat, 
den er Tiltometer nennt. Dieser Apparat erfiillt seinen 
Zweck vollkommen. Selbsttatig mint der Apparat fliissige 
Chemikalien ab, entsprechend der Menge des zu reinigenden 
Wassers, und fuhrt die Chemikalien in das Wasser. Wiihrend 
das Tiltometer fur Wasserreingungsapparate bestimmt ist. 
denen das Wasser rnit niedrigem Druck zustromt, kon- 
struierte Vf. noch einen ,,Hochdruckchemikalieninjektor" 
fi ir  Wasserzuleitungen mit hohem Druck. Beide Apparate 
werden betrieben durch das zustromende zu reinigende 
Wasser selbst. Das zustromende Wasser durchstromt ein 
injektorartig verengertes Rohrstiick, und die Druckdiffe- 
renz, die zwischen der engsten Stelle und der vorhergehenden 
normalen Bohrweite infolge der Saugwirkung an der Ver- 
engerung entsteht, wird benutzt, um deli Meflapparat zu 
betreiben. Bei dem Tiltometer durchfliel3t die Zusatzfliis- 
sigkeit einen Kipptrog, in dem ein Uberlaufrohr stets glei- 
ches Niveau erhiilt Durch Neigen des Troges ermoglicht 
eine Auslaufschnauze mehr oder weniger groDen Fliissig- 
keitsmeiigen den Auslauf und damit Zutritt zum Reini- 
gungswasser. Die Neigung des Troges wird bewirkt durch 
einen an demselben angebrachten zweiarmigen Hebel, an 
dessen Ende Schwimrner hangen. Die Schwimmer tauchen 
in Zylinder, deren einer rnit dem W~serleitungsrolu- vor dei 
Verengetung, der andere mit der engsten Stelle des Ver- 
engerungsstiickes, das in die Wasserzuleitung eingebaut ist, 
verbuiiden ist. Die Druckdifferenzen dieser Stellen aul3ex-n 
sich im Stand des Wassers in den Zylindern und beeinflussen 
so die Neigung des Troges und damit die Zusatzmenge der 
Chemikalien. Da die Druckdifferenz von der Menge des 
durchstromenden Wassers abhangt, geschieht die Zufiih- 
rung der Chemikalien prozentual gleichmaoig zur zu rei- 
nigenden Wassernienge. Beim ,,Hochdruckchemikalienin- 
jektor" veranlaot der erwahnte Druckunterschied ein Spiel 
von Kolben in zwei Zylindern, die von Druckwasser getrie- 
bell voneinander abhangig gesteuert werden, und die auf der 
anderen Iiolbenseite befindliche Chemikalienlosung in das 
zu reinigende Wasser driicken. Die Hubzahl der Kolben 
hangt von der Druckdifferenz des Rohrverengerungsstiickes 
ab und damit die Menge der Zusntzfliisrjigkeit von der Menge 
des zu reinigenden Wassers. Beide Apparate sind durch 
Abbildungen erlautert und arbeiten nach angefuhrten Ver- 
suchsresultateii nuf Hundertstelprozente genau. 

Ke. LR. 5267.3 
Dr. Max Riegel, Berlin. Verf. zum Keimfreimachen von 

Wasser bei gewohnlicher oder bis auf 40" erhohter Tem- 
peratur. Vgl. Ref. Pat.-Anm. R. 39 093; Angew. Chem. 27, 
[I, 535 [1914]. (D. R. P. 280998. Kl. 8%. Vom 28./10. 
1913 ab. Ausgeg. 3./12. 1914.) 

Hugo Kuhl. Die Desinfektion des Wassers im Felde. 
[Z. off. Chem. 20, 382-386 [1914].) Als die brauchbarsten 
Verfahren zur Wasserreinigung sind anzusehen: 1. Ab- 
Lochen des filtrierten Wassers, verbunden mit nachfolgen- 
ler Beseitigung des Kochgeschmackes. 2. Filtration unter 
Benutzung gepriifter und im Gebrauch iiberwachter Berke- 
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feld- undNHansafilter. 3. Ozonisierung des filtrierten und 
gegebenenfalls vom Eisen befreiten Wassers. 

C. Mai. [R. 5356.1 
Wolf Gartner. Untersuehnng iiber die Ursachen der 

Sterblichkeitsverschiedenheit in den Gemeinden StaBfurt 
und Leopoldshall, unter besonderer Beriicksichtigung der 
Trinkwlu3serverhii-ltnisse. (Leipzig, Veit BE Co. Sonderab- 
druck aus der ,,Zeitschrift f ir  Hygiene und Infektions- 
krankheiten" Bd. 79, 1914.) Die Einwirkung eines Trink- 
wassers mit erheblicher- permanenter Magnesiaharte auf die 
menschliche Gesundheit ist eine raktisch sehr wichtige 
Frage, weil einige .GroBst;idte ihr Zinkwasser aus der Elbe 
bzw. der Weser entnehmen, welchen bestandig Chlormag- 
nesium in den Endlaugen der Kaliwerke zugefuhrt wird. 
Im Jahre 1911 ,hatte H e y e r durch seine Veroffentlichung 
der Analysen des Leopoldshaller Trinkwassers gezeigt, daB 
dieses Wasser etwa 12" bleibende Magnesiaharte entspre- 
chend 85 mg MgO im Liter enthalt. Diese bleibende Harte 
entspricht einem Gehalte von 202 mg Chlormagnesium oder 
255 mg Magnesiumsulfat im Liter. - Nach den Unter- 
suchungen von H e y e r  vom November 1910 besteht die 
bleibende Harte etwa zur Halfte aus Chlormagnesium und 
Magnesiumsulfat. In  hygienischer Hinsicht sind beide Salze 
wohl a h  gleichwertig zu erachten, weil auf Grundr der 
Ionentheorie die Salze im fertiggebildeten Zustande in verd. 
wlseriger Lasung nicht vorhanden sind. Da die Leopolds- 
haller Arzte keinerlei schadliche Wirkungen des Wassers 
beobachtet hatten, so war die Vermutung berechtigt, daB 
auch die Verhartung des FluBwassers durch Endlaugen bis 
zu obiger Hohe unbedenklich sei. Ein sicherer SchluB in 
dieser Hinsicht ist aber erst zulassig, wenn die Sterblichkeits- 
verhaltnisse Leopoldshalls mit denen anderer Gemeinden 
genau verglichen werden konnen. Am nachsten lag der 
Vergleich mit der Nachbargemeinde StaBfurt, welche unter 
sonst ahnlichen Verhaltnissen ein Wasser von viel geringerer 
bleibender Harte zur Verfiigung hat. Das StaBfurter Wasser 
hat 4,9" bleibende Harte, die aber fast vollstandig aus Kalk- 
harte besteht, so daB von einer bleibenden Magnesiaharte 
kaum die Rede sein kann. Aus diesen Gesichtspunkteii ist 
das vorliegende Buch bearbeitet worden, das sich haupt- 
sachlich auf ein umfangreiches statistisches Material stiitzt. 
- In  der Einleitung bestatigt Vf. die zuerst von P r e c h t 
hervorgehobene Tatsache, daB die Sterblichkeit in Leopolds- 
hall erheblich geringer ist als in StaBfurt. Im Durchschnitt 
von 12 Jahren starben jahrlich auf 1000 Einwohner in StaB- 
furt 20,43, in Leopoldshall nur 16,94 Personen. Nunmehr 
werden folgende Fragen sehr griindlich erortert: 1. Sind 
die allgemeinen gesundheitlichen und sozialen Verhaltnisse 
gleich ? 2. Die Todesursachen. Reichen die bestehenden 
Verschiedenheiten aus, den Unterschied in der Mortalitat 
zu begriinden? 3. 1st das Wasser von EinfluB auf die Sterb- 
lichkeit? Zu 1. stellt der Vf. fest, daB die allgemeinen hy- 
gienischen Verhaltnisse in beiden Gemeinden annahernd 
gleich, dagegen die sozialen Verhdtnisse in StaBfurt un- 
giinstiger sind. Die Ursache der letzteren Erscheinung wird 
hauptsiichlich auf die verschiedene Art der Besteuerung 
zuriickgefuhrt. Zu 2. werden die einzelnen Todesursachen 
und ihre Verteilung auf die verschiedenen Altersklassen 
sehr eingehend besprochen. Von besonderem Interesse ist 
die Feststellung, daB die Sterblichkeit in Leopoldshall in 
den Jahren 19Ok1911 nicht nur unter der von StaBfurt, 
sondern auch unter der des Herzogtums Anhalt und des 
Deutschen Reiches gelegen hat. Ferner zeigt sich, daB die 
Sterblichkeit der Saughnge und die Zahl der TodesfLlle 
durch Krankheiten der Verdauungsorgane in Leopoldshall 
relativ geringer ist als in StaBfurt. Diese Tatsache ist von 
groDer Bedeutung, weil T j a d e n in seiner bekannten 
Schrift (Die Bseitigung der bei der Kaligewinnung im Weser- 
stromgebiet entstehenden Abwasser. Von Obermedizinalrat 
Prof. Dr. Tjaden, Bremen, 1912) gerade eine Schadigung der 
Sauglinge durch Erhohung des Chlormagnesiumgehaltes im 
Wasser in erster h i e  befurchtet hat. Die Statistik der 
Todesfalle in Leopoldshall und StaBfurt lehrt, daB zu einer 
solchen Befiirchtung kein AnlaB vorliegt. Zu 3. bespricht der 
Vf. die Unterschiede des StaBfurter und des Leopoldshaller 

Waasers und die Frage, ob vielleicht die hohere ermanente 
Aarte des letzteren zu der geringeren Sterblichleit in Leo- 
poldshall beitragt. Sein Ergebnis ist, daB eine Wirkung des 
~alzreicheren Wassers weder im giinstigen, noch im ungiin- 
stigen Sinne anzunehmen ist, weil die menschlichen Nah- 
rungsmittel bereits solche Mengen von Kalk und Magnesia 
~1 wechselnden Verhaltnissen enthalten, daB die entsprechen- 
len Gehalte der Trinkwiiaser dagegen nicht in Betracht 
kommen konnen. Am SchluB faBt G gi r t n e r die Summe 
seiner Forschungen in 19 Leitsatzen zusammen, deren letz- 
br lautet: :,19. Nach allem ist die Mortalitatsdifferenz 
zwischen den beiden Gemeinden in der Hauptsache auf die 
rnit der Wohlhabenheit zusammenhangenden Einfliisse zu- 
ciickzufiihren. Ein EinfluB des Salzgehaltes des Wassers auf 
die Sterblichkeit mu13 dahingegen vollstiindig abgelehnt 
werden." 

Das Erscheinen dieser gediegenen Arbeit ist um so mehr 
zu begriiBen, weil in den bisherigen Diskugsionen iiber die 
Ableitung von Kaliendlaugen die Erfahrungen mit dem 
Leopoldshaller Trinkwasser nicht immer genugend beriick- 
3ichtigt worden sind. Insbeaondere hat D u n b a r in seinen 
umfangreichen Ausfuhrungen (Die Abwkser der Kaliin- 
dustrie, Gutachten betr. die Versalzun der Flisse usw. 
Von Prof. Dunbar, Miinchen und Berfin 1913. Ferner: 
Die Abwasser der Kaliindustrie. Entgegnung auf die Kri- 
tiken ubor das im April 1013 veroffentlichte Gutachten. Ge- 
sundheitcingenieur S. 405ff. 1914) die Leopoldshaller Ver- 
haltnisse vollst;indig ignoriert; diese Taktik wird nach dem 
Bekanntwerden des Gartnerschen Buches kaum mehr 
moglich sein. Wer kiinftig uber die hygienische Bedeutung 
der Magnesiasalze im Trinkwasser schreiben wird, darf die 
in Leopoldshall gemachten Feststellungen nicht auBer acht 
lassen. Reimer. [R. 5433.1 

P.1 Rohland. I Das Holloid~nreinigungsverlahren. Auf 
die Ausfuhrungen von G u t h (Angew. Chem. 21, 11, 612 
[1914]) habe ich folgendes zu erwidern. 

Als G u t h im Institut von Prof. D u n b a r war, bat 
er mich - wahrscheinlich auf Veranlassung des letzteren - 
um eine ldeine Probe von K o 11 o i d t o n , welcher Bitte 
ich entsprach. 

Damals befandsich mein ,,K o 11 o i d t o n k 1 a r  u n g s -  
u n d  R e i n i g u n g s v e r f a h r e n "  noch im ersten An- 
fang der Entwicklung. Die Resultate sind jetzt nach der 
vorgenommenen V e r b e s s e r u n g des Verfahrens vicl 
bessere. So habe ich daa ungereinigte Abwaaser der Stadt 
Cothen nach meinem Verfahren geklart und gereinigt; 
wie mir der Magistrat der Stadt C o t h e n mitteilte, war 
die zuriickgesandte Probe ,,f a r b - u n d g e r u c h 1 o e 
u n d  i s t  s o  g e b l i e b e n " ,  ferner das Abwasser des 
sttdtischen S c h 1 a c h t h a u s e s in Hannover; der 
Direktor der stiidtischen Fleischbeschau, Obertierarzt 
K o c h ,  teilte mir mit, daD der , , R e i n h e i t s g r a d  
d e r  z u r i i c k g e s a n d t e n  P r o b e  v o l l a u f  g e -  
n ii g t e". Ferner schreibt mir Geh. Rat  Prof. J. B r i x , 
Charlottenburg, der Herausgeber der ,,Gesundheit", da B 
diese Zeitschrift mich in meinen Bestrebungen, mein Kolloid- 
tonreinigungsve~fahren weiter einzufuhren, nach Moglichkeit 
unterstutzen wird. 

bDaB damals G u t h  die Versuche n i c h t  r i c h t i g  
angestellt hat, geht aus seiner Bemerkung hervor, ,,FA- 
lungsmethoden, durch die eine Faulnisunfahigkeit der Ab- 
fliiese nicht herbeigefiihrt wird, die wie das in Rede stehende 
obendrein noch den Nachteil haben, daB die f e i n  e n 
S u s p e n d i e n  s i c h  n u r  e e h r  l a n g s a m  u n d  
u n g e n i i g e n d  a b s e t z e n "  usw. 

Bei meinem Verfahren erfolgt d i e S e d i m e n t a - 
t i o n  s e l b s t  d e r  f e i n s t e n ,  f e s t e n  B e s t a n d -  
t e i l e  s o f o r t  u n d  s e h r  s c h n e l l ;  der Klarungs- 
effekt ist sofort bemerkbar. 

Mein Verfahren ist viel b i 11 i g e r ah die Verfahren, 
die mit Zusatz von Chemikalien arbeiten, und insofern 
rentabel, a h  der mit den Abfallstoffen impritgnierte Kolloid- 
ton keramischen oder landwirtschaftlichen Zwecken dienst- 
bar gemacht werden kann. P. Rohland. [R. 5434.1 

Verlsg vou O t t o  S p a m e r ,  Lelprlg. - Verantwortlichsr Bedskteor Prof. Dr. B. Baasow,  Lelprlg. - YpUCIUrhe Buohdrnckerel h Leiydg. 
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11. 12. Zuckerindustrie. 
A. Herzleld. Zubereitmig der Zucherriiben zu mensch- 

lichem GenuU und zu Viehfutter. (D. Zucker-Ind. 39, 885 
[ 19141.) Um die Zuckerruben auch dem ~nenschlicheti GennB 
zugiinglich zu ninchen, befal3te sich Vf. init der Bearbeitung 
folgender Fragen: 1. Wie ist die ubegroBe SiiRigksit, herab- 
zusetzen? 2. Wie erhalt man ein leicht verdauliches Nah- 
rungsmittel? 3. Wie beseitigt man den iiblen Beigeschruack 
der Ruben?. Fiir diesen Zweck schlagt Vf. folgendes von 
ihm ausprobierte Verfahren vor : Die Ziickerriibeii werclen 
sorgfaltig geschalt, ev. vorher abgebriiht. Dnnn werden sie 
in hasel- bis wallnul3groBe Stiicke geschnitteii uiid in einem 
beliebigen Kochtopf rnit so viel Wasser angesetzt, daR die 
Stiicke vom Wasser vollstandig bedeckt sind. Alsdaiin 
setzt man pro Kilo 10 g Krystallsoda zn  untl kocht 20 
bis 30 Minuten, ev. unter NachgieBeii van Wa.sser. Hierauf 
gieBt, man die HWlfte der Fliisigkeit durch ein Sich nb und 
setzt zri clem zuriickbleibeiiden Brei so vie1 Esnig zu,  d d  die 
Masse aiigenehm sauer ist. Jetzt wird iioch einmal durcli- 
gekocht. und das Gericht riach Art der anderen Gemuse, 
R,ot,kohl usw. mit Fett uncl Gewiirz angerichtet. Vf. schlagt 
vor, auch zur Viefutterurig die Zuckerruben ahnlich zu be- 
reiten, was aber mangels geeigneter Kontrolle nicht uberall 
durchfuhrbar sein diirfte. 

Askan Miiller, Hohenau, hterr. Vorrichtung ziim 
Waschen von Ruben, bestehend aus einer mit durchbroche- 
nem falschen Boden versehenen Waschvorrichtung, dad. 
gek., daB der unter dem Siebboden (d)  liegende, ziir Auf- 
iiahme von Sand, Schlamm u. dgl. bestiminte Rauin (d,)  
niit dem Rubeiischweminwasserabscheider (h )  derart ver- 
birnden ist, daB durch dm Sieb (d)  gleichzeitig auch die 
Unreinigkeiten, hestehend a.us Blattern, Wurzeln, Stroh 
wid anderen Pflanzenfasern, iin Schweminwaeser ausge- 

schieden werden 
und dieses soniit 
hiervoii gereiriigt 
zum Waschen cler 
Ruben zur Ver- 
wendung gelangt. 

Man ist ge- 
notigt, fiir die 
Zwecke der Wie- 

derverwend ung 
des Schwemm- 
wassers besondere, 
meist umstiind- 
liche und teuere 

Vorriohtungen 
anfzustellen, die besondere Uiiterhaltungs- und Betriebs- 
kosten verursachen. Dieser Nachteil l&Bt sich vermeiclen, 
wenn man nach der Erfindung eine Riihenwasche ver- 
wendet, bei der in bekannter Weise durch eine eingebaute 
Siebwand ein zur Aufnahme von Sand, Schlamni u. dgl. 
bestimmter Raum abgeteilt ist, und bei der dieser Raum 
nii t  der Riibenschwemmwasserleitulig verbunden ist. (D. 
R. P. 280 815. K1. 89a. Voin 28./12. 1913 ab. Ausgeg. 
30./11. 1914.) rf. [R. 5528.3 

A. W. Mackensen, Maschinenfabrik und EisengieUerei 
G. m. b. II., Schoningen i. Br. 1 .  Schnitzelpresse mit inner- 
halb des Siebzylinders aul der PreUspindel angeordneten 
konisehen Siebn'aichen, dad. gek., dal3 ihre Siebflachen voii 
der F'reBspindel getrennt si tic1 uiid clurch am Siebzylinder 
oder am Presseiigestell befestigte Vorvprunge e gegen 
Drehung gesichert und so gestiitzt werden, daI3 die PreB- 
spindel von dem auf die konischen Flacheii ausgeubt,en 
Druck entlastet wird. 

rd. [R.  5220.1 

-- 

Anger. Chrm. 1916. Referatentell (11. Band) zu Nr. 11. 

2. Schnitzelpresse nach Anspruch 1, dad. gek., dal3 die 
den feststehenden konischeii Siebflachen s gegeniiberliegen- 
den konischen Einschnurungen d am Sieb- 
zylinder c seginentsrtige F l j h e n  bilden. 

3. Schnitzelpresse nach Anspruch 1 und 
2, dad. gek., daB die feststehenden koni- 
schen Siehfliichen auf ringformig ausge- * 
schiiitteue Stellen der BuBeren konischen j, 
oder zylindrischen Wandung der PreSspindel 
aidgeset,zt sind. - 

Da die inriereri Siebflachen an der Spindel 
sich nicht tlrehen, werden erhebliche Rei- 
bungsvei-luste beim Durchtritt der Schnitzel 
durch tlieverengungen vermieden, die Piilpe- 
bildiing erheblich vermindert und ein Zer- 
reiBen der Schnitzel unmoglich gemacht. Da 
femer tler durch das PreBgut auf die ko- 
nischeri Fliicheii ausgeubte Druck von den 
Triigeni der inneren Siebflachen aufgenom- 
men wird, bleibt die PreBspindel von die- 
sen1 Druclr entlastet und bedarf daher zii ihrem Aritrieb 
weniger Krnft als bei den bereits bekannten Anordnungen. 
(D. R. P. '280816. Kl. 8%. Vom 15./10. 1913 ab. Ausgeg. 
30./11. 1914.) rf .  [It. 5436.1 

Oscar Mengelbier, Berlin. Verf. znr Saftgewinnung aus 
Zuckerriiben odor ahnlich beschaffenen Friichten bzw. Wur- 
zeln, dad. gek., daR die grob zerkleinerten, jedoch nicht zu 
Brei versrbeiteten Zuckerriiben oder dgl. bei gewohnlicher 
ocler auch etwas hoherer, 60" aber nicht ubei-steigender Teni- 
peratur, mittels Walzenpressen, die volle, nicht gelochte 
Walzeri besitzen, deren Oberflachen gerauht oder geriffelt 
aeiri konnen, ausge reRt werden, uncl daB hierauf der Ruck- 
stand niit so viel Kr asser oder diinnem Saft, nls er, ohne 
breiig zii wcrden, wieder aufzunehiiien vermag, imbibiert 
nnd nochiiials ahgepreBt wird, wobei die Imbibition und 
Nachpressurig eiu oder mehrere Male wiederholt werden 
kann. - 

Versuche liaberi ergeheii, dnB nmi  durch diese Arbeits- 
weise die Vorteile der Blteren Diffusionsarbeit mit denen 
der neueren, sog. Briih- oder PreBverfahren vereinigt, denn 
die Meiige des abgezogenen Saftes, sowie seiii Brix- und 
Zuckergehalt ent,spricht etwa dem Diffusioiiseafte, wahreiid 
die Ruckstande einen hohen Trockensubstanzgehalt haben ; 
aul3erde.m fallen die sehr unangenehinen Abwasser ganz weg, 
da alle Ablaufe von den Presseii unmittelbar zur Verarbei- 
twig in die Fabrik gelaiigen. AuBer diesen Vorzugen hat die 
kalte Arbeit iioch inanche andere Voiteile vor der heiI3en. 
(D. R. P. 281 413. Kl. 8%. Voni 16./5. 1913 ab. Ausgeg. 
6./1. 1915.) rf .  [R. 82.1 

R. Claassen. Versuche iiber die Loslichkeit und Krystal- 
lisationsliihigkeit des Ziickers in den) Betriebssiiften und 
Sirupabliiulen und iiber die Krystallisation bis zur wirk- 
lichen Melasse. (Z. Ver. D. Ziicker-Ind. 1914, 807.) Die 
Liislichksit des Ziickers iii Saften und Sirnpen ist nhhangig 
von der Teiriperatur urid der Menge und Art des Nioht- 
zuckers. Der EitifluD dcr Temperatur zeigt sich in der Weise, 
daB die Liislichkeit clev Zuckers in allen Betriebsslften wid 
Sirupen voin Dicksaft bis zur Melasse mit steigender Tem- 
peratur sttirlter wiichst als in reinen Zuckerlosungen. Das 
Steigen der Loslichkeit iet um so grofler, je niedriger die 
Reinheit ist, uiid in den Raffineriernelassen grofler als in 
den Eohzuckcrmelasseii gleicher Reinheit. Die Menge der 
Nicht.zuckerstoffe veriindert in Saften und Sirupen bei 
einem Gehalt von &50 Teilen Nichtzucker nuf 100 Teile 
Zucker die Loslichkeit des Zuckers nur sehr wenig, bei 
grofieren Mengen, also in nielssseahnlichen Sirupen, aber 
stiirltcr. I>a,bei ist die Art der Nichtzuckerstoffe voii 
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groBtem EinfluB ; hierbei sind von besonderem EinfluB 
Kalksalze und Invertzucker, welche die Loslichkeit des 
Zuckers stets erniedrigen. Die Krystallisationsfahigkeit des 
Zuckers aus unreinen Losungeii ist von der Temperatur 
u6d der Art der Nichtzuckerstoffe abhangig, aber unab- 
hangig von seiner Loslichkeit, also von seiner Siittigungs- 
zahl. Bei hoheren Temperaturen krystallisiert nicht so vie1 
Zucker aus a19 bei niederen ; die wirklichen Melassen haben 
daher bei Temperaturen von 70" eine um 1,5-3,5y0 hohere 
Reinheit als bei 45". Die Art der Nichtzuckerstoffe ubt 
einen sehr grol3en EinfluB auf die Krystallisationsfihigkeit 
des Zuckers oder die Reinheit der wirklichen Melasse sus; 
aber abgeselien vom Invertzucker, 1aBt Rich eine einheit- 
liche Wirliung ariderer Nichtzuckerstoffe nicht nacliweisen. 
Im Betrieb unmittelbar mit hohem Kalksalzgehalt ge- 
wonnene Melassen zeigen aber meist sehr niedrige Rein- 
heiten, wahrend kunstlicli kalksalzhaltig gemachte Melassen 
hohere Reinheiten haben. Die iibliche Untersiichung der 
Sirupe und Melassen kanii keinen sicheren AufschluB iiber 
ihre Krystallisationsfahigkeit geben ; zu deren Ermittlung 
sind besondere Krvstallisationsversuche notig. 

rd. [R. 4914.1 
Franz Janak. Eine Bemerkung zur Wirkung der schwef- 

ligen Saure. (C)sterr.-ungar. Z. f .  Ziickerind. u. Landw. 
43, 722-723 [1914].) Da die Wirkung des Schwefeldioxydes 
auf Zuckersaftfte erst bei hoherer Temperatur energisch ist, 
wird vielfach gefehlt, hidem die richtige Temperatur aus 
irgendeinem Grunde nicht eingehalten wird. Die Tempe- 
ratur in der Verdampfstation, die hochstens auf 110" an- 
steigt, genugt nicht zur vollen Wirkung. Eine besonders 
gute Einwirkung wiirde bei der Verdampfwig unter Druck 
bei 117" beobachtet. 

Eine Notiz uber die Verwendung des 
bei der Zuckerraffinierung erhaltenen Schlnmmes und Schaii- 
mes. (J. Ind. Eng. Chem. 6, 480 [1914].) Der Schlamm ent- 
hi l t  Phosphorsaure und Stickstoff und wird als Dungungs- 
mittel verwendbar sein, vorausgesetzt, daB ein geeignetes 
Trocknungsverfahren fur diese bisher wertlosen Abfallpro- 
dukte gefunden wird. Vf. fand in einer Schlaminprobe: 
G7,32y0 Wasser, 1 ,la% Stickstoff, Spuren Kali, 8,337i 
Phosphorsaure. are. [R. 4666.1 

0. Fallada. Vergleichende Trockeiisubstanzbestimmun- 
gen in einigen Zuckerfabriksprodokten bei Anwendung der 
Refraktometer von Abbe undt 'Schonrock. (0sterr.-ungar. 
Z. f .  Zuckerind. u. Laiidw. 43,-695-707 [1914].) Von allen 
Verfahren zur Bestimmung der Trockenmasse in Zucker- 
fabrikerzeugnissen ist das mit dem Refraktonieter als am 
sichersten dnrchfuhrbar zu betrachten. Weder bei den1 pjkno- 
inetrischen Verf., bei dcm meist eine Erwarmung der Losung 
zwecks Entliiftung notig ist, noch bei den Trocknungsver- 
fahren, bei denen Rtets Zersetzuiigsgefahr besteht, arbeitet 
man mit so geringeri Fehlerquellen, vie sie bei den neuen Zeiss- 
schen Instrumenten in Betracht kommen. Die hochsten Ab- 
weichungen, sowohl bei den Einzelbeobachtungeii als auch 
beim Vergleich der beiden Instrumente untereinander, haben 
0,2% Trockenmasse nicht uberstiegen. Die Lichtstarke der 
Apparate reichte auch fur das dunkelste , Produkt, eine 
Raffineriemelasse, vollkommen aus. 

Emile Saillard. Inversionsmethoden mittels doppelter 
neutraler und doppelter aaurer Polarisation ziir Bestimmung 
des Zuckers in den Riibenmelassen. (Z. Vcr. D. Zucker-Ind. 
1914, 8 4 1 . )  Vf. hat im Jahre 1912 eine Inversionsmethode 
mittels doppelter neutraler Polarisation angegeben. Sie 
bezweckte, den EinfluB der stickstoffhaltigen aktiven Sub- 
stanzen der Melasse auf die Summe (A + B) der Clerget- 
schen Formel zu eliminieren. Diese Methode hat Vf. auf 
Grund seiner Versuche im Jahre 1913 vervollstlndigt ; die 
Methode gestattet nunmehr, den EinfluB der stickstoff- 
haltigen Stoffe uiid der Salze der Melasse gleichzeitig zu 
eliminieren. Um zu diesem Resultate zu gelangen, muB 
man in die reine Znckerlosung, welche zur Feststellung des 
Inversionskoeffizient,en dient, die gleiche aquivalente Menge 
Salze hineinbringen, welche sich in der geklarten Melasse 
im Moment der direkten Polarisation und der Linkspolari- 
sation befindet. Die Methode der doppelten neutralen 
Polarisation genugt, dieeer Bedingung. 

C. Mai. [R. 5354.1 
R. F. Gardiner. 

C. Mai.  [R. 5353.1 

rd.  [R. 4912.1 

Arpad Abonyi. Der Stickstoff der Melasse. (C)sterr.- 
ungar. Z. f .  Zuckerind. u. Landw. 43, 708-714 [1914].) 
In der Melasse wurden festgestellt : Salpeterstickstoff 0,16, 
Aminoniakstickstoff 0,02, EiweiOstickstoff 0,07, Saureamid- 
stickstoff 0,06, Amidosaurestickstoff 0,53, Betainstickstoff 
0,59, Reststickstoff 0,55, Gesamtstickstoff 1,98y0. 

C. Mai.  [R. 5352.1 
D. S. Pratt, L. W. Thiirlow, R. S. Williams iind H. D. 

Gibbs. Die Nipapalme als Handelsqiielle iiir Zucker. Eine 
Betrachtung uber die Hauptschwierigkeiten, die beim Ernten 
iind Konservieren von Nipapalmsaft eintreten. (Philipp. 
Journal 8, 377-398 [1914].) Pro Baum liefert die Nipa- 
pahne in der Saison ca. 40 1 Saft, der durchschiiittlich 15% 
Rohrzucker, Spuren Invertzucker, 0,0497; Stickstoff, 0,60% 
Asche und 0,45% Natriumchlorid enthalt. Wachse, Sauren 
und Pektine fehleii fast vollstandig. D:: 1,0670. Der frische 
Saft neigt sehr zu Inversion, wogegen noch kein wirksames 
Mittel, das nur in kleinen Mengen angewandt zu werden 
braucht, gefunden ist. Der Saft enthalt aktire Invertasen 
und Peroxydasen, letztere niir wahrend der Eiidperiode 
der Saftausscheidung. Die Peroxydase oxydiert Rohrzucker 
sowohl in alkalischer als auch in neiitraler Lijsuiig. Zur Zer- 
storung der Enzyme wird der Saft in BambusgefaSen auf- 
gefangen, die Kslkmilch iind Sulfit entholten. Auf diese 
Weise wird eiii Schlechtwerden des Saftes verhindert. 
1000 1 Saft liefern 115 kg reiiien Zucker. (9!+-99,5y0 Po- 
l ~ r . )  are. [R. 4655.1 

11.19. Plastische Hassen (Cellulosederivate siehe 
11. 16): Linoleum u. dgl.; Fabrikate der che- 

mischen Kleinindustrie. 
Julius Stockhausen, Krefeld. Verf. ziir Herst. plastischer 

oder elastischer Massen, darin bestehend, daB in weiterer 
Ausbildung der Verf. nach Pat. 277 653 der dort als Zusatz 
zu den Kolloidstoffen verwendete Campher hier durch Naph- 
thalin oder aiidere cyclische Kohlenwasserstoffe ersetzt 
wird. - 

Als Beispiel zur praktischeri Durchfiihiimg des Verf. 
wird die Herstellung eines Produktes aus Glyceringelatine, 
Holzteer iisw., Naphthalin und Formaldehyd beschrieben. 
Die erhaltene Mischung kann in beliebige Formen gegossen 
werden. (D. R.  P. 281 262. Kl. 39b. Vom 23./12. 1910 ab. 
Ausgeg. 28.112. 1914. Zua. zii. 277 653. Angew. Chem. 
27, 11, 592 [1914].) 

Julius Stockhausen, Hrefeld. Verf. ziir Herst. elastischer 
oder plastischer Massen aus Glyceringelatine u. dgl. gemBB 
Patent 277 653, dad. gek., daB man die aus Schwefel, Cam- 
pher, Glyceringelatine und Harzen besteheiide Mischurig 
einer Erhitzung von solcher Dauer unterwirft, die die fur 
die Vulkaiiisation solcher Massen bisher iiblichen weit iiber- 
steigt. - 

Setzt nian das Erhitzen init Harzen langere Zeit, bei- 
spielsweise drei Tage, fort, so wird die Masse homogen; die 
Schwefel-, Campher- und Harzteilchen, die man vorher noch 
bemerkeii konnte, verschwinden, und die Zahigkeit der 
Masse nimmt standig zu. Wahrend die Massen ohiie den 
Harzzusatz in der Hitze kurz brechen, sind die nach dem 
vorliegenden Verf. hergestellten Massen auch in der Hitze 
au13erst zah uiid kriimeln nicht mehr. Sie zeigen eine ge- 
wisse Plastizitat, die jedoch die hohe Elastizitat des Mate- 
rials nicht beeintriichtigt. Diese iiberraschende Wirkung 
erklart sich wahrscheinlich dadurch, daB der Schwefel beim 
Erhitzen chemisch auf die Harze einwirkt, und da13 der 
Campher sowohl das Harz als auch den Schwefel lost und 
bewirkt, daB die sonst erst bei sehr hohen Teinperaturen 
vor sich gehende chemische Umsetzung zwischen Harzen 
und Schwefel nun besclileunigt wird und schon bei den fur 
die Vulkanisierung der elastischen Muse in Betracht kom- 
menden Temperaturen erfolgt. (D. R. P. 281 268. K1. 30b. 
Vom 21/12. 1912 ab. Ansgeg. 28.112. 1914. Zus. zu 277 653. 
Angew. Chem. 27, 11, 592 [1914].) 

Graf Franz von Kageneck, Wien. Verf. zur Herst. eines 
Celluloidersatzmittels aus Gelatine und Casein, dad. gek., 

99. [R. 59.1 
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daB dem Gemisch aus Casein und Gelatine Natronwasser- 
glas zugesetzt und die Masse darauf in bekannter Weise 
iiiit einem Hartemittel, z. B. Alaun, behantlelt wird. - 

Das iieue Verf. unterscheidet sich voii den bekannt,en 
zuiiachst dadurch, claB ein Verriihren des Gelatine- und 
Caseingemisches mit einer Kieselsiiurelosung iiberhaupt 
nicht stattfindet, sondern das Gelatine- und Caseingernisch 
iiur einen Zusatz von Natronwasserglas erhalt uncl dnher 
auch der Vorgang des Abstumpfens der Saure (lurch Atz- 
alkali oder Ammoniak fortfallt. Das Verf. liefert ferner 
ein durchsichtiges, helles Produkt, dessen leichte, ungefahr- 
liche Herstellung, absolute Unbrennbarkeit und leichte 
Bearbeitbarkeit es vorteilhaft vor den nach beknnnten 
Verf. hergestellten Produkten auszeichnen. (D. R .  P. 
381 541. Kl. 39b. Vom 12./11. 1913ab. Ausgeg. 11./1. 1915.) 

Bakelite Qesellschaft m. b. H., Berlin. 1. Verf. ziir 
Herst. von Kondensationsprodukten &us Phenolen und 
Formaldehyd in Gegenwart einer als Rondenslttionsmittel 
wirkenden Base, dad. gek., daS von der letzteren hochstens 
lo%, auf die angewendete Menge wirksamen Phenols be- 
rechnet, zur Anwendung kommen, und das gebildete Wasser 
von dem Kondensatioiiszwischenprodukt getrennt wird, 
worauf das letztere gegebenenfalls gehartet wird. - 2. Verf. 
nach l., dad. gek., da13 clem Gernisch ails Phenolen und 
Forinaldehyd ein geeignetes Fiillmnterial zugesetzt wird. - 
3. Verf. xiach 1. und 2., dad. gek., tlaB das Hiirten des 
Zwischeiiprodriktes durch Erhitzen oder unter Anwendung 
von Druck oder von beiden gleichzeitig bewirkt wird. - 
4. Verf. nach l . ,  dad. gek., dn13 man bei Verwendung des 
1i;ondensationgproduktes als Firnis die Umwandlung des 
noch zahfliiHsigen bzw. in der Kalte festeii Zwischenproduktes 
iii dss unlosliche, feste Endprodukt nach dem Aufbringen 
jenes Zwischenproduktes aiif dic damit zii behandelnden 
Stoffe durch Erhitzen, gegebenenfalls Linter 'Druck be- 
wirkt. - 

Un ter Iriiiehaltuiig tier iia.ch der vorliegenderi Erfiridung 
notwendigen Ba.senmenge erhalt man Produkte, welche 
uiiter Verweiidung von Driick otler von Hitze oder voii 
beiden in harte, unschmelzbare uiid unlosliche Eiidprodukte 
iibergefiihrt werclen konnen. Diese Endprodukte unter- 
scheideii sich voii den unter Verwenduiig groBerer Basen- 
iiieiige hergestellten dadurch, daB sie nicht hriichig sind 
und einen guten Zusammenhang besitzcn. Sie zeigeii ferner 
den l'orteil einer groBen Isolation~f~ihigkeit sowie einer 
helleren Farbung. Zur Erliinterung werdeii Angaben ge- 
niacht iiher die Verhaltniszahlen der Stoffe fiir die Her- 
stellung von Kondensationsprodukten aus Phenol uiid 
Haiidelsforinaltlehyd init wiisserigem Ammoniak, Anilin 
oder Alknlihydroxyd oder -carbonat nls kondensierendes 
Agens. (D. R. P. 281454. KI. 396. Voni 15./10. 1905 ab 
Ausgeg. 8./1. 1915. Prioritat [Vereiriigte Staaten von 
.4nierika] vom 15./10. 1907.) 

Dr. Hugo Kuhl, Hiel. Verf. ziir Herstellung von loslichen 
Kondensntionsprodukten durch Erhitzen von Iiresol, Casein 
und Formaldohyd. Vgl. Ref. Pat. Anin. K. 55 876; Angew. 
Cheni. 27, 11, 472 [1914]. (D. R,. P. 280 628. K1. 22h. 
Vom 21./6. 1913 ab. -4usgeg. 24./11. 1914.) 

Hugo Hiihl. fiber Phenolfonnaldehydkondensationen 
unter Benutzung vou Casein ah Kontaktsuhstmz. (Cheiii. 
Industr. 37, 559-561 [ 19141.) Die Bedeut,ung des Alkalis 
als Kontaktsrtbstanz fur die Gewinnung harzartiger Pheiiol- 
formaldehydkondensationsprodukte erksnnte schon B a e k e - 
1 a n d im Jahre 1906; sechs Jahre spiiter trat  B e r e n d niit 
+em Verfahren zur Fnhrikation von Kiinstharzen aii die 
Offentlichkeit, das von einer Losung voii Casein oder Alkali- 
casein in Phenol ausgeht. Aiis den Mit,teilungen B e r e n d s 
gelit, jedoch nicht hervor, daB er clie Bedeiitung des Caseins 
aIs Kontaktsubutanz erfaSt hatte ; fkr ihn b e d  vielinehr 
das Casein lediglich Eigenschafteii eines Fiillmaterials. 
Durch eine Rcihe voii Kondeiisationsversnclieii hat Vf. nun 
festgestellt,, daB tlas Cas-in tatsiichlich als Kontaktsnbstaiiz 
die Bildung harzartiger Prodnlite bewirktr, wie sie bei Ail- 
wesenheit von Alkalien erhalt,eii werden. Durch Erhitzeii 
ron Rohkresol mit Formalin allein hilderi sich dagegen 
iiieiiials ha1 zartige Prodnktc?, SelbPt wcnii man die Reak- 

gg. [R. 118.1 

yg. [R. 122.1 

tion im Autoklaven, also unter hoherem Druck durchfiihrt, 
zeigt es sich, da13 zur Erzeugung praktisch verwendbarer 
Kunstharze die Gegenwart einer Kontaktsubstanz erforder- 
lich ist. Auffallend ist die Liislichkeit der im Autoklaven er- 
haltenen, caseinhaltigen Zwiechenprodukte, die infolge ihres 
Gehnltes an freiem Kresol in Spiritus loslich sind. Doch 
ist dies wohl nicht die alleiuige Ursache; denn durch Erhitzen 
der Reagenzien nm RiickfluBkiihler werdeii nur unlosliche, 
zlhe Massen erhalten. Die unter Verwendung der spirituslos- 
lichen Produkte erzeugten Lacke trocknen auBerordentlich 
rasch und erharten namentlich auf Holz vorziiglich; sie be- 
sitzen hervorragende baktericide Wirkung, sind rnit Mine- 
ralfarbeii mischbar iind liefern innerhalb einer Stuncle trok- 
kene Anstriche. Die Lacke erhohen die trockuenden Eigen- 
schaften der gewohnlichen Rrnisse ganz auBerordentlich ; 
mit spirituoser Celluloidlosung liefert tler Firnis nach dem 
Eintrocknen zahe, elastische Massen, die als Biiidemittel in 
der Kiinstlederindustrie einen wertvollen Ersatz des reinen 
Celluloids bilden. 

Hornmntatorisolierung mit Bakelit. (Metallurg. Chem. 
Eng. 12, 603-604 [1914].) Bei Versuchen, welche die U. S. 
Light & Heating Co., Niagara Falls, kurzlich durchfiihrte? 
haben sich Kommutatoren (Kollektoren) rnit Bakelitisolie- 
rung als clie besten erwiesen. Dieselben waren nahezii un- 
zerstorbar und wurden erst bei 9060 Touren = 7498 m Uni- 
fangsgeschwindigkeit pro Minute zertrurnniert, was einer 
6,7fachen Sicherheit gleichkommt. Die von derselbeii Ge- 
sellschaft bisher gefert,igten Kollektoreii aus Messing oder 
Stahlringen niit Miknisolieriing hielten niir 6000-8000 Tou- 
ren pro Minute nus. Nach Voriiahme weiterer Verbesseruii- 
gen solleii die Bakelitkollektoren jetzt 10 000 Touren ver- 
tragen. Sie bestehen aus Kupfersegrnenten, Stahlringen 
und der Bakelitisolierung; das Gewicht ist komplett 3,83 kg 
bei einern Durchniesser von 34 cm, fur die Zwecke der Prii- 
fung wurden jedoch die AnschluBstiicke fur die Ankerspulen 
entfernt,, so daB das Gewicht nur 3,2 kg und der Durch- 
niesser 26,4 cm betrug. Ferner wurde jeder Kollektor vor- 
her auf 130" erhitzt, d. h. auf  hohere Temperatur, ah solche 
in der Praxis vorkommt. Erweichung des Bakelits tritt 
erst bei etwa 200" ein ; gegen 01 und Feuchtigkeit ist das Ma- 

[Roche]. 1. Verf. ziim Eindampfen und Trocknen von 
C,alciurncaseinatlosungen zwecks Gewinnung eines nicht di- 
elcktrischen Pulvers, dad. gek., datB wiisserige Calcium- 
caseinatlosungen in Tropfenform durch einen von unten 
nach oben gerichteten Luftstrom und durch gegen diesen 
unter spitzen Winkeln gerichtete, vom Boden ausgehende 
Luftstrome, welche ein Ansetzen der Tropfen am Boden uiid 
a.ti den Wanden verhindeni, so lange von oben nach unten 
und umgekehrt durch den Trockenraum gefiihr t werden, bis 
eiiie Verdampfung des Wassers eingetreten ist, worauf dann 
tlas getrocknete Pulver durch die in ihrer Starke unver- 
iiiiderten Luftstrome aus dem Trockenrauin entfernt w i d .  

2. Vorrichtung zur Ausfiihrung des Verf. nach An- 
spruch 1, bestehend in einem obeii offenen Schacht, in 

R 4 .  [R.. 5226.1 

terial tin em pf indlic h. -.!. [R. 2571.1 

welcheni eine Einfulirung fur 
einen Luftstrom in senk- 
rechter Richtuiig und Ein- 
fiihrung von gegen diesen Liift- 
stroru spitzwinklig gerichteten 
Luftstrijmen angeordnet siiid, 
wahrend der oben offeiie 
Schacht mit eineni oben ge- 
schlossenen Mantel umgeben 
ist, der an den Weitenwanden 
iinterhalb der oberen Schacht- 
offnung init durch Luftfilter 
geschlosseiien Offnungen ver- 
sehen ist, so (la13 das in1 
Schachte erhalteiie trockne 
Calciuincaseinat durch den 
Luftstroin aus dein Schachte 
in den Mantdraurn gefuhrt und an den Luftfilterii von 
der austretendeii Luft getrennt wird. - 

Die Tropfen von Cnlciumcaseinetldsungen werden durch 
die angegebenen Luftstrijrne von oben nach unt. n in1 Schncht 

- 
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gefiihrt und durch die nachdringende Luft wiederum nach 
oben und wieder nach unten gebracht. Dieses Spiel wieder- 
holt sich so lange, bis aus den Calciumcaseinattropfen das 
Wasser verdampft ist. Nunmehr ist das Calciumcaseinat so 
leicht, daB es nicht mehr nach unten gefuhrt wird, sondern 
durch den aus dem Schachte herausgehenden Luftstrom 
fortgefuhrt werden kann. Das Calciumcaseinat ist dann 
ganz getrocknet und befindet sich in einer loslichen, un- 
elektrischeii Form. (D. R. P. 281 236. Kl. 53i. Vom 
11./2. 1913 ab. Ausgeg. 7./1. 1915.) rf. [R. 115.1 

Ricliard Huneke, Demmin. 1. Liuoleiimartiger Belagstoff, 
dadurch gekennzeichnet, da13 die Korklinoleummasse auf 
eine durch oltriinkung wasserwidersta,ndig gemachte ein- 
ocler mehrlagige Holzfiirnierplatte aufgebracht ist. 

2. Belagstoff iiach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
daB zur hesseren Hakbarkeit ein Webstoff miteingeprel3t ist, 
der rnit Leinol getrankt sein ltanii und auf der Holzfuriiier- 
platte aufliegt. - 

Korklinoleum ist eiii im Handel hefiiidlicher Stoff, wel- 
cher ein sehr viel loseres Gefuge als Linoleum hat, und der 
aus Leinoloxyd usw. vermischt mit Kork-, Holz- oder Torf- 
mehl oder zerfasertein Gewebe besteht. Diese Masse hat 
durch den hohen Leinolgehalt ein erhebliches Gewicht und 
bleibt dauernd schmiegsam. (D. R. P. 279907. K1. 8h. 
Vom 30.14. 1914 ah. Ausgeg. 28./10. 1914.) 

Maria Pads, Koln-Lindenthal. Verf. zur Herst. eines 
Ersatzes fiir Leder zu Schuhsohlen, Treibriemen iind ahn- 
lichen Gegenstanden unter der an sich bekannten Verwen- 
dung gepreBter oder gewebter Stoffe jeglicher Art, die mit 
einem Fruchtol, dem fettlosliche Farbstoffe zugesetzt sind, 
durchtrankt und behandelt werden, dad. gek., daB in der 
Impriigiiierniasse feinzerkleinerte Metalle, wie Aluminium 
Kupfer, Messing, Eisen u. dgl. mitverwendet werden. - 

Die Masse kann sowohl mit. dem Messer geschnitten als 
auch zu beliebigen Gegenstanden ausgestanzt werden. (D. 
R. P. 281 351. Kl. 81. Vom 10412. 1912 ab. Ausgeg. 2./1. 
1915.) rf. [H.R. 63.1 

A. A. Besson und R. Jungkiinz. Zur Untersuchnng der 
Bodenwichse. (Chem-Ztg. 38, 1141-1142, 1173-1175, 
11132-1185 [1914].) Unter Bodenwichse (Bohnerwachs) 
versteht man im allgemeinen Mischungen von Wachsarteii 
und wachsahiilichen Praparaten mit Terpentinol oder dessen 
Ersatzstoffen. Letztere bestehen meist vorwiegend oder 
ganz aus Produkten der Petroleum- oder Benzolgewinnung ; 
selbst Benzin wird als Liisungsmittel verwendet, jedoch 
wegen der Feuergefahrlichkeit selten fiir sich allein. Eine 
gute Bodenwichse sol1 ohne vorhergehende Verdiinnuiig un- 
mittelbar leicht streichbar sein; sie darf kein Harz eiithal- 
ten und auch keine solchen Stoffe, die auf den dainit be- 
haiidelten Boden einen harzigen Belag hinterlassen. Sie 
sol1 ferner nicht feuergeflhrlich sein, weshalb das Losiings- 
inittel nicht uiiter 21" entflammen darf. Als Bienenwnchs- 
wichse bezeichnete Produkte sollen auch wirklich Bienen- 
wachs enthalten, iiiid als reine Terpentinolwichsen sind nur 
solche zii bezeichneii, deren Lijsungsmittel ausschlieBlich 
aus Terpentinol besteht. Gesundheitsschiidliche Parfumie- 
rungsniittel, z. B. Nitrobenzol, sollen nicht zugegen sein. 

Zur Untersuchung der Bodenwichse ist die unmittelbare 
fraktionierte Destillatioii nur hei reinen Terpentinolwichsen 
verweiidbar ; man iiiuR deshalb die festen Bestandteile von 
den1 Losungsmittel moglichst quaiit,itativ trennen, olme daB 
hierbei irgenclwelche Zersetzungsprodukte aiiftreten. Zweck- 
maBig werden 80 g der Substanz der Wwerdestillation 
iinterworfen, bis einschliefllich Losungsmitt,el 500 ccm Flus- 
sigkeit iibergegnngen sind. Der Ruckstand wird quanti- 
tativ in einer Porzellanschale gesammelt, und der nach dem 
Erkalt,en erhaltene Kuchen gewogen. Vom Lijsungsmittel 
ist stets der Brenn- und Flammpunkt zu ermitteln. Terpen- 
tinol entflainmt bei 31,7"-36,2", die Surrogate mit Aus- 
iiahme von Benzin und Sangajol zwischen 24,2 und 28,7". 
Eiiie mit Beiizin allein hergestellte Wichp2 breiint bei ge- 
wohnlicher Zimmertemperatur, sobaltl sie init Peuer in Be- 
ruhrung koinmt; das gleiche gilt von Sangajol, wenn auch 
nicht in gleich hohem M a k  Auch Wichsen, bei denen das 
Losungsmitt,el aus einem Gemisch von Terpentinol rnit iiur 
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25% Benzin besteht, zeigen bei einem Gehalt von festen 
Bestandteilen von 30o/b dasselbe Verhalten; es ist daher un- 
erlafllich, den Flamnipunkt des isolierten Losungsniittels 
zu bestimmen. Das spez. Gewicht des Terpentinols scliwankt 
zwischeii 0,869 und 0,872, das seiner Surrogate zwischen 
0,722 und 0,905; es kann daher auf Grund des spez. Gewichts 
allein ein sicherer SchluB nicht gezogen werden. Die Re- 
fralrtionszahl bei 15" liegt fi ir  Terpentinol bei etwa 69-72, 
f i i r  Sangajol bei 81, fur die anderen Surrogate unter 39. 
Die fur die Terpentinole gefundenen Jodzahlen nach 
H a n u s liegen viel hoher (183-228) als die der Siirrogate 
(unter 16); eine Ausnahme machen die Sangajole (184---192). 
Die Bestimmung des Siedepuilktes erlaubt einen raschcn 
SchluD zu ziehen, ob es sich um ein einheitliches Losungs- 
niitt.el handelt oder nicht,, was mit Hilfe cier fraktionierten 
Destillation nicht miiglich ist. Letztere ist hingegen von 
grooem Werte, wenn es sich darum handelt, einhcitliche 
Produkte auf ihre Reiiihcit bzw. auf etwaige Verflilschungen 
zu priifen. Es mu13 aber st,ets rnit derselben -4pparatur ge- 
arbeitet werden; dn sonst niemals iibereinstimmende Resul- 
tate erhalten werden konnen. Wichtig ist dabei die Bestim- 
inung des Siedebeginns, da schon geringe Verfalschungen 
mit Surrogaten, auch mit Sangajol, diesen herabdrucken. 
Die Prirfung des Liisungsmittels auf Terpentinolsurrogate 
erfolgt nach E i b n e r uiicl H u e ,  wobei sich allerdings 
Sangajol ganz ahnlich wie Terpentinol verhalt. In den bei 
clieser Priifung erhalteiien Burettenruckstanden mussen 
noch die Jocl- uiid Refraktionszahlen hestimmt werden. 
Letztere liegen fiir Terpentinole uiid Sangajole uber 100, 
fur die Surrogate unter 15. Von der Bestimmung dcs op- 
tischen Verhaltens wurde abgesehen. da Terpentinole sowohl 

Albert Padberg, Elberfeld. Tintenkorper in gepreflter, 
Pulver- oder Teigform, dad. gek., daB das nichtfarbende, 
wasserlosliche Verdickungsmittel, wie Gummi arabicum, 
Kleber 0. dgl., den eigentlicheii Farbstoff in Form eines 
Uberzuges. eines Mantels oder einer Kapsel luftdicht ein- 
schlieBt. - 

Urkundeii- und Schreibtinten, h e n  Grundstoffe wwer -  
anziehende Eigenschaft haben, sind a.ls Pulver oder PreB- 
korper nur sehr beschrankt haltbar und in der Anwendung 
wenig angenehm. Diesem Ubelstande wird gema13 vor- 
liegender Erfindung dadurch abgeholfen, daB das erforder- 
liche Verclickungsmittel nicht dem Gemenge zugesetzt, son- 
den1 als Uberzug der eigentlich farbenden Stoffe benutzt 
wird. (D. R. P. 280841. Kl. 22g. Vom 11./2. 1914 ab. 
Ausgeg. 28./l l .  1914.) 

Ernst Beutel. Studien iiber die Perlen. (oaterr. Chem.- 
Ztg. 17, 24@-242 [1914].) Farbungsversuche rnit Methylen- 
blaii und mit Silbernitratlovung, ferner die Erhitziing von 
Perlen im elektrischen Ofen und deren Behandlung rnit 
verdunnt,er Salzsaure behufs Weglosung des Calciumcarbo- 
nats und Isolierung der organischeii Substanz, des Con- 
chiolins, einer noch wenig untersuchten, den EiweiBstoffeii 
nahestelienden Verbindung, ergaben iiicht unwichtige Auf- 
schliisse uber die Struktur der Perlen und das Zustande- 
kommen der daran geschatzten optischen Erscheinungen : 
Wasser, Liister und Irisieren. Der Durchschnittsgehalt an 
CsCO, betriigt 92,5y0 , der Rest ist Conchiolin und etwas 
Wasser. AuBer dem zur Dunkelfarbung fleckiger oder miB- 
farbiger Perlen von alters her gebriiuchlicheii Silbernitrat 
und dem oben erwahnten Methylenblau laBt sich noch 
eine grol3e Zahl von Farbstoffen Zuni Anfarben cler Perlen 
beniitzen, die Buntfarbung ist jedoch bei diesen von ge- 
ringerer Bedeutiing wie beim Perlmutter. Das Unansehn- 
lichwerden der Perlen, Vergilben und ,,Absterben" ist an- 
scheinend teils auf Abnutzung der Oberfliiche, teils aiif 
Verkleben der inikroskopischeii Oberflachenstruktur durch 
Hautsekrete zuriickzufiihren. Ersterer Schaden ist nicht 
wieder gut zu machen, durch Abschleifen wird er ver- 
schlimmert, dagegen durfte es moglich sein, durch ratio- 
nelles Entfetten die Hautsekrete zu entferne.n und die 
Schonheit der Perlen wenigstens teilweise zu regeneriereii. 

P. Galewsky. Moderue Mottenvertilgungsmittel. (Z. ges. 

recht,s wie links drehen konnen. R-Z. [R. 5079.1 
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Tcxt.-Ind. 17, 653-655 [1914].) 
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