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F.7 C.k Cook. Verteilung des Stickstoffs in Pflanzen-,
Hefe- und Fleischextrakt. (J. Am. Chem. Soc. 36, 1551 bis
1556 [1914].) Die Pflanzenextrakte enthalten mehr stark
hydrolysierten Stickstoff als die Hefe- und Fleischextrakte;
ferner enthalten sie keinen Kreatin- und Kreatininstickstoff
und nur sehr kleine Mengen Purinstickstoff. Im Hefeextrakt
findet sich ebenfalls kein Kreatin- und Kreatininstickstoff,
aber viel Purinstickstoff. Ein weiteres gemeinschaftliches
Merkmal fur Pflanzen- und Hefeextrakte ist das Ausbleiben
der Biuretreaktion; Fleischextrakte dagegen geben die Biu-
retreaktion. Der gesamte Stickstoff der Pflanzenextrakte
findet sich im Filtrat der Saure-Alkoholbehandlung und be-
steht hauptsichlich aus Monoaminosduren und Ammoniak;
bei den Hefe- und Fleischextrakten dagegen werden ca.
259, des vorhandenen Stickstoffs durch Siure-Alkohol aus-
gefallt. Die Pflanzenextrakte haben einen viel héheren Ge-
halt an Ammoniakstickstoff als die Hefe- und Fleischex-
trakte. Die Bestimmung des Kreatinin-, Ammoniak- und
Purinstickstoffs, sowie die Siure-Alkoholbehandlung sind
also zur Unterscheidung der drei Extraktarten von Wich-
tigkeit. Wr. [R. 5104.]

E. Renkwitz. Beitrag zur Kenntnis der Ranzigkeit sowie
des Siuregehaltes von Fetten. (Z. 6ff. Chem. 20, 336 [1914].)
Vi. bezieht sich auf seine frithere Verdffentlichung (Z. off.
Chem. 20, 244 [1914]): ,,Uber den Siuregehalt von Wurst-
fett,** und teilt mit, daB er ahnliche Verhiltnisse auch beim
Butterfett gefunden hat, daB namlich die iibliche Siure-
titration in Ather-Alkohollésung bedeutend zu hohe Werte
liefert gegentiber der Tupfelprobe mit Lackmuspapier. Vi.
beschiftigt sich weiter mit diesem Gegenstande.

0. Rammstedt. [R. 5327.]

Geo. A. Olson. Die quantitative Bestimmung des_salz-
lislichen Proteins im Weizenmehl. (J. Ind. Eng. Chem. 6,
211 [1914].) V1. bezieht sich auf eine Arbeit, die in U. 8.
Dept. of Agr., Bur. of Chem., Bull. Nr. 81 und 90 ver-
6ffentlicht wurde, sowie auf eine eigene Mitteilung in J. Ind.
Eng. Chem. 5, 917, durch die nachgewiesen wurde, daf
50%iger Alkohol aus Mehl auBer Gliadin auch andere Pro-
teine auszieht, und daf 19%ige Natriumchloridlésung auBer
Edestin, Leucosin, Aminokorper und etwas Gliadin extra-
hiert, wihrend O s b o r n e feststellte, daf8 Gliadin in 10%-
iger Kochsalzlosung unléslich ist. Um die Unannehmlich-
keiten, die eine 10%,ige Salzlésung wegen ihrer starken Kon-
zentration fir die Analyse hat, zu umgehen, versuchte V{.,
mit einer 1%igen Losung zu arbeiten und die einzelnen
Stickstoffverbindungen durch Fillen der eingedickten Lb-
sung einerseits mit Alkohol, andererseits mit Phosphor-
wolframsiure zu trennen und quantitativ zu bestimmen;
er gelangte zu folgendem Ergebnis: Eine 19%ige Kochsalz-
l16sung extrahiert aus Mehl Edestin, Leucosin und Gliadin.
Die durch 19%,ge Kochsalzlésung ausgezogene Menge Glia-
din macht ungefihr 299, der gesamten l6slichen Proteine,
die durch 10%ige Kochsalzlosung ausgezogene nahezu 5%,
aus. Der Gliadinstickstoff der 19,igen Kochsalzldsung wird
bestimmt durch Subtraktion der Summe der durch Analyse
ermittelten Werte fiir 1. durch Hitze koagulierbare, in Alko-
hol unlésliche Stickstoffsubstanz, 2. durch Phosphorwolf-
ramsédure fillbare und 3. durch Phosphorwolframsiure nicht
fallbare Stickstoffsubstanz von der Gesamtstickstoffsub-
stanz. Eine 109%ige Kochsalzlosung extrahiert mehr durch
Hitze koagulierbare Stickstoffsubstanz als eine 1%ige Lé-
sung. Die durch Kochsalzlosungen extrahierten Stickstoff-
substanzen sind teilweise oder vollstindig in verd. Alkohol
léslich. 0. Rammstedt. [R. 5291.]
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' J. Thoni und A, C. Thaysen. Versuche zur Herstellung
von spezifisch wirkenden Getreideantiseris fiir den Nach-
weis von Mehlverfilschungen. (Mitteil. Lebensm. Hyg. 5,
317—336 [1914].) Es wurde gezeigt, daB das in Roggen,
Weizen und Gerste enthaltene EiweiBl durch gebrochene
Fillung mit Ammoniumsulfat in zahlreiche verschiedene Ei-
weillkorper zerlegbar ist. Die Spezititit der gegen Roggen,
Weizen und Gerste hergesteliten Antisera lit sich bedeutend
steigern, wenn nicht das GesamteiweiB der betreffenden Ge-
treideart, sondern ein oder einige der darin enthaltenen Ei-

weillstoffe fiir die Immunisierung verwendet werden. .
C. Mai. [R. 5361.]

Dr. Oskar Lobeck, Leipzig. 1. Verf. zum Pasteurisieren
fein zerstiubter Mileh nach Pat. 237 042, dad. gek., daf
durch ein dem indirekt erwirinten Zerstiubungsraum zu-
gefithrtes, unter Druck stehendes, gas- oder dampfférmiges
Heizmedium eine Zerstorung oder Verinderung des Milch-
sprithkegels derart bewirkt wird, daB die Milch und die
Wirme im Zerstdubungsraum verteilt und zugleich die
Wirme direkt in den Sprithkegel hineingetragen wird.

2. Verf. nach Anspruch 1, dad. gek., daBl das Heiz-
medium fiir den Zerstdaubungsraum durch Offnungen zum
Teil iu den Zerstiubungsraum selbst eingeleitet wird, um
eine Zerstérung des Sprithkegels herbeizufiihren.

3. Verf. nach Anspruch 1 und 2, dad. gek., daB das in
den Zerstiubungsraum eintretende Medium im Gegenstrom

‘zum Sprithkegel auf letzteren geleitet wird. $2

4. Verf. nach Anspruch 1—3, dad. gek., daBl zur Zer-
stdubung der zu pasteurisierenden Milch kalte Luft Ver-
wendung findet. ¥,

5. Verf. nach Anspruch 1, dad. gek., daB ein heiBer Luft-
oder Dampfstrom in Richtung des Spriihkegels ausstromt
und auf letzteren einwirkt, derart, dal entweder eine Ver-
dnderung oder Zerstérung des.Sprithkegels stattfindet, und
die Milchteilchen, von dem Heizmedium gleichzeitig um-
lagert werden. —

Es tritt infolgedessen eine vollstindige Pasteurisierung
der Milch ein, wobei, wie dies schon bei dem Verf. des
Hauptpatentes angestrebt und erreicht wurde, eine Zer-
stérung der biologischen Eigenschaften der Rohmilch ver-
mieden wird. Zeichnung bei Patentschrift. (D. R.P.280666.
Kl. 53e. Vom 7./7. 1912 ab. Ausgeg. 25./11. 1914.; Zus.
zu 237 042. Angew. Chem. 24, 1608 [1911).)

rf. [R. 5497.]

W. 0. Walker. Eine Schnellmethode zur Bestimmung
des Caseingehaltes der Milch. (J. Ind. Eng. Chem. 6, 131
bis 133 [1914].) V{. hat die Formoltitrationsmethode von
S o6rensenfiir diesen Zweck in praktische Form gebracht;
gleichzeitig kann der Sauregehalt der Milch bestimmt wer-
den. Man benutzt 409%ige Formaldehydlosung, die mit

- Hilfe von Phenolphthalein durch Alkali neutralisiert ist,

1%;ige Phenolphthaleinlésung und /;-n. Natriumhydroxyd.
10 ccm Milch wurden mit 1 cem Phenolphthalein versetzt
und mit 1/g-n. Lauge bis zur Rosafirbung titriert, man hat
nun den Sauregehalt, darauf setzt man 2 ccm Formaldehyd-
l6sung zu und titriert wiederum bis zur Rosafirbung. lcem
lig-n. Alkali entspricht 1,63%, Casein, wie aus den Ver-
gleichsbestimmungen hervorgeht, die mit der Kjeldahl-
Methode erhalten wurden. Aus praktischen Griinden ver-
wendet man eine Pipctte, die 16,3 ccm Milch faft, dann
gibt die Ablesung der Biirette direkt den Prozentgehalt
Casein an. Vf. hat die Methode bis jetzt erst nur fiir rohe
Milch durchgepriift. 0. Rammstedt. [R. 5292.]

F. E. Nottbohmn und G. Dorr. Uber den Eisengehalt dor
Kuhmilch. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 28, 417—424
[1914}.), Der natiirliche Eisengehalt der Kuhmilch liegt
zwischen 0,03—0,13 mg Fe,O; in 100 cem; in den meisten

9
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Fillen liegt er zwischen 0,03—0,07 mg. Er steigt gegen
Ende der Lactation. Eine Erhohung des Eisengehaltes bei
Entziindungsvorgingen im Eutergewebe ist nicht sicher
festgestellt. Eine Erhoéhung des Eisengehaltes der Markt-
milch durch Einwirkung des Rostes der Kannen wurde
nicht ermittelt. Durch Fittern der Kiihe mit Eisenzucker
kann der natiirliche Eisengehalt der Milch nicht gesteigert
werden, C. Mai. [R. 5358.]

-¥Dr. Robert Eichloff, Greifswald i. P. Verf. zur Herstel-
lang einer Speisewiirze aus Magermilch, bei welchem die
Magermilch zwecks Inversion des Milchzuckers unter gleich-
zeitiger Sterilisierung zunichst mit einer Saure, z. B. Salz-
sdure, erhitzt wird, dad. gek., daB man das erhaltene Pro-
dukt der gleichzeitigen Einwirkung von peptonisierend und
vergiarend wirkenden Fermenten, z. B. von Trypsin und
Hefe, aussetzt, worauf die Losung in bekannter Weise
zwecks Abtotung der Fermente erhitzt und schlieBlich
filtriert und eingedampft wird. —

Durch die Erhitzung mit Salzsaure werden die EiweiB-
stoffe teilweise bereits in Albumosen und Peptone iiber-
gefuhrt, so dal man mit geringen Mengen von Trypsin
auskommt, um den Abbau der EiweiBmolekiile bis zum
gewiinschten Grade zu erreichen. Mit der gleichzeitigen
Einwirkung des Trypsins und der Hefe wird nun ferner
der ganze ProzeB wesentlich verkiirzt und dadurch auBler
der Zeitersparnis das Auftreten von Nebengirungen auf
ein geringes Maf8 herabgedriickt. Durch die bei der Ver-
girung gebildete Kohlensdure wird niamlich die Wirkung
des Trypsins beférdert, wihrend andererseits die Abbau-
produkte der EiweiBstoffe den Nahrboden fiir die Hefe
verbessern. (D. R. P. 280446, Kl. 53e. Vom 14./6. 1913
ab. Ausgeg. 14./11. 1914.) rf. [R. 5498.]

Ungemach A.-G., Els. Konservenfabrik & Import-Gesell-
schaft, Schiltigheim b. StraBburg i. Els. 1. Verf. zur Her-
stellung gefirbter Caramels, dad. gek., daB der losliche
Farbstoff mit leicht verteilbaren, loslichen Zusitzen, wie
Zucker und Caramelmassen, unter eventueller Beigabe von
Gelatine o. dgl. zu einer den Farbstoff in geloster Form

enthaltenden trockenen, leicht dosierbaren, aber in der -

Wirme schmelzenden Mischung verarbeitet und diese zu
der zu farbenden, geschmolzenen Zucker- oder Caramel-
masse zugesetzt wird.

2. Verf. zur Herstellung dosierter Farbkérper zur Aus-
fithrung des durch Anspruch 1 geschiitzten Verf., dad. gek.,
daB der wasserlosliche Farbstoff mit Caramelmasse zu einer
gleichmiBigen Masse verarbeitet und diese nach Art der
Herstellung von Caramelbonbons in Stiickenform gebracht
wird. —

Beim Zumischen ‘der Plittchen zu der heiflen Zucker-
masse zerfallen sie, und jedes kleinste Teilchen derselben
schmilzt und lést sich schnell in der umhiillenden Masse.
Das Firbverfahren, welches hierdurch ermoglicht ist, ge-
stattet die genaueste Dosierung der Farbe, die genau gleich-
miBige Firbung der bestimmten Menge Zuckermasse, 18t
sich durchaus sauber ausfitlhren und den unerwiinschten
nachtriaglichen Zusatz von Wasser in Form einer nassen
Farbe zu der Zuckermasse vermeiden. (D. R. P. 281 234.
Kl 53f. Vom 26./2. 1913 ab. Ausgeg. 23./12. 1914.)

rf. [R. 5465.]

Fr. G. Sauer. Uber Kakaopriparate. (Pharm. Ztg. 59,
845—848 [1914].) Unter Anfiihrung des Wortlautes fiir die
Eigenanmeldung zum patentamtlichen Markenschutz teilt
V£. Vorschriften fiir Hafermehlkakaopraparate, Milchsahnen-
kakao, Puder-Milch-, Puder-Sahnen-Schokolade usw. mit.
V{. hilt solche Priparate fiir Feldpostsendungen geeignet.

Fr. [R. 5303.]

Katharine 1. Williams, Bristol. Die chemische Zu-
sammensetzung von zubereitetem gekochtem Gemiise. (Kon-
serv.-Ind. 1914, 324.) Uber die Zusammensetzung der Nah-
rungsmnittel ist schon viel versffentlicht worden, aber diese
Arbeiten beschiftigen sich hauptsichlich mit der Analyse
von Rohmaterialien, nicht mit der Zusammensetzung der
zubereiteten Nahrungsmittel. Die vorliegenden Unter-
suchungen lassen uns nun einen Einblick tun in die chemi-
schen Veranderungen, welche die Gemiise beim Kochen er-
leiden; bei einer Durchsicht der gewonnenen Analysen-

resultate interessieren uns besonders die Nahrstoffverluste,
welche einzelne Gemiisearten beim Kochen erleiden. Die-
selben fallen ungeheuer verschieden aus; wihrend sie bei
Bohnen und Reis nur etwa 109, ausmachen, betragen sie
bei Wirsingkohl und Sellerie nahezu 509, ; dazwischen gibt
es eine Menge Abstufungen. Es wire wiinschenswert, wenn
auf Grund der hier mitgeteilten Zahlen Zubereitungsweisen
vorgeschlagen werden konnten, bei denen sich die zum Teil
ganz erheblichen Nahrstoffverluste wenigstens bedeutend
einschrinken lieBen. rd. [R. 4913.]

A. Jonscher. Zur Kenntnis und Beurteilung von Rum,
Rumverschnitten und Kunstrum. (Z. 6ff. Chem. 20, 330 bis
336, 345—349[1914].) V. gibt zunichst eine Ubersicht iiber
die charakteristischen Bestandteile des Rums und eine Zu-
sammenstellung der dlteren Analysen und wendet sich dann
gegen eine Auflerung E. Sells aus dem Jahre 1891, die
in Handelskreisen gern und bei jeder Gelegenheit angefiihrt
wird, ,,daB in der Rumbeurteilung am besten solchen Sach-
verstindigen der Vorzug zu geben sei, welche ihr Urteil auf
Grund der Geschmacks- und Geruchsprobe abgeben.” Das
durfte wohl zu Sells Zeiten Geltung beanspruchen, ent-
behrt aber heute voéllig der Berechtigung. Die berufenen
Sachverstindigen sind die, welche neben einer geschulten
Degustation zugleich auch die Geruchs- und Geschmacks-
stoffe selbst ihrer ganzen Eigenart nach einzeln bestimmen
und nachweisen koénnen. Die heutige Art der Bewertung
beruht auf der Héhe der Lusson-Girard - Zahl, d. 1.
die Summe aus fliichtiger Siure, Ester, Aldehyd, Furfurol
und héheren Alkoholen berechnet auf 100 ccm absoluten
Alkohol. Nach Vi. ist diese Bewertung nicht véllig einwand-
frei, denn zieht man nur die Summe aus genannten Alkohol-
nebenbestandteilen des Rums, so kann es 6fter vorkommen,
daB besonders fusel- und essigsdurereiche Rumerzeugnisse,
die beinahe als fehlerhaft im Geschmack gelten miissen,
besonders giinstig bewertet werden. Vf. schligt folgende
Bewertung vor: Aldehyd und Ester werden mit den voll-
ermittelten Lusson- Girard- Werten eingesetzt; das-
selbe kann unbedenklich auch bei Furfurol geschehen, da
dessen geringe Anwesenheitsmengen nie einen Ausschlag zu
geben vermégen; Essigsdure und Fuseldl jedoch diirfen nur
mit je 75 zur Summierung gebracht werden, das Plus oder
Minus der hauptsichlichen Ermittlung dieser zwei Korper
wird dann zur Verwertung in der naheren Begutachtung
daneben gesetzt. Zur Qualitit 1 sind die Rumsorten zu
zihlen, welche mit der angedeuteten Bewertungssumme iiber
550, zur Qualitat 2 schliefllich diejenigen, welche unter 550
zu liegen kommen. Den von K. Mi ¢ k o (Z. Unters. Nahr.-
u. GenuBm. 19, 305 [1910]) gefundenen typischen Rum-
riechstoff erkennt V{. nicht an. 0. Rammstedt. [R. 5330.]

J. C. Diggs. Einige anormale Zahlen des sog. Farmers
Apfelweinessig. (J. Ind. Eng. Chem. 6, 215—216 [1914].)
Die Analysenzahlen hat Vi. von 18 Essigproben gewonnen,
die auf einer Apfelausstellung in Indiana ausgestellt waren.
Es sollten nur solche Apfelweinessige zugelassen werden,
die den gesetzlichen Anforderungen entsprachen. Die Ana-
lvsenergebnisse zeigen. daB unwissenschaftliche Fabrika-
tionsmcthoden bei der Herstellung von Kssig angewandt
werden, und daB verfilschte Essige oft als Farmers Apfel-
weinessige verkauft werden. Die Polarisation im 200 mm-
Rohr schwankt von 44,0 bis —3,8° V. Die positiven Ab-
lesungen zeigen Zusatz von Zucker oder Glucose. Der
Sduregehalt schwankt von 1,55—10,25 g fir 100 ccm, im
Mittel 5,13, die niedrigen Siurewerte deuten auf Verdin-
nung mit Wasser oder ungeniigende Gérung, die hohen
Sdurezahlen deuten auf den Zusatz von Essigsiure. Der
Gesamtabdampfriickstand schwankt von 1,73—9,64 g, im
Mittel 3,53 g fir 100 cem. Der Gesamtzucker, als Invert-
zucker berechnet, betrug 0,05 bis 5,97 g, im Mittel 0,96.
Der zuckerfreie Extrakt schwankte von 0,95 bis 5,06 g, im
Mittel 2,47, der Alkoholgehalt von 0,07 bis 3,40, im Mittel
1,28. Ein Alkoholgehalt iiber 0,69, deutet auf unvollstin-
dige Girung. Der Mineralstoffgehalt bewegte sich in den
Grenzen von 0,265 bis 0,757, im Mittel 0,411, er lag in den
gesetzlichen Grenzen. Die Alkalitit der Asche, ausgedriickt
in Kubikzentimetern 1/, n. Siure fir die Asche von 100 ccm,
schwankt von 16—52, Mittel 31, acht Proben waren unter
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30, dem: gesetzlichen Minimum. Die lgsliche Phosphorsaure,
ausgedriickt in Milligramm P,0O; in 100 ccm, schwankt zwi-
schen 6,6 und 26,8, im Mittel 16,6; fiinf Proben hatten unter
10 mg, dem gesetzlichen Minimum. Die unlésliche Phos-
phorsidure variierte zwischen 14,5 und 39,5 mg P,0; und
betrug im Mittel 27,7. Der Glyceringehalt bewegte sich
zwischen 0,06 und 0,51 g und betrug im Mittel 0,28 g fiir
100 ecm, sechs Proben hatten unter 0,25 g; ein vollstindig
vergorener Apfelwein hat nach Vf. nicht unter 0,25 g. Das
Verhiltnis zwischen Asche und Nichtzucker soll etwa 1 : 5
sein, V{. fand jedoch dieses Verhiltnis im Héchstfall 1 : 16,1,
im niedrigsten 1 : 2,6, im Mittel 1 : 6,1.

0. Rammstedt. [R. 5290.]

- Agnes A. Anderson. ' Ein Nachweis von Furfurol im
Apfelweinessig. (J. Ind. Eng. Chem. 6, 214 [1914].) Reiner
Apfelweinessig kann Furfurol als natiirlichen Bestandteii
enthalten, weshalb die Anwesenheit von Furfurol nicht auf
Holzessigzusatz schlieflen 1a8t, ebenso nicht auf Zusatz von
Caramel, wenn man Caramel nachwecist nach Ronnet
(Abstract Journal 7, 666) mit Hilfe des Fieheschen Re-
sorcinreagens. Vier vom V{. auf Caramel untersuchte Pro-
ben gaben im Destillat keine Reaktion auf Furfurol. Da-
gegen ergab die Untersuchung auf Caramel ein positives
Resultat. Vf. filhrt dies zuriick auf eine Zersetzung des
Zuckers beim Eindampfen und schlagt eine Wasserbadtem-
peratur von héchstens 70° vor. O. Rammstedt. [F.. 5288.]

G. Rupp. Die Thermalquelle bei Krozingen (Baden).
(Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 28, 425426 [1914].) Das
Wasser der Thermalquelle bei Krozingen im Amtsbezirk
Staufen besitzt eine Temperatur von 40,3° und ein spezi-
fisches Gewicht von 1,004 26. Der Abdampfriickstand be-
tragt 4,015 g im Kilogramm, davon sind 1,7182 Calcium-
sulfat, 1,0986 Calciumhydrocarbonat, 0,8792 Natriumsulfat,
0,577 Magnesiumhydrocarbonat, 0,1462 Kaliumchlorid,
0,136 Natriumchlorid, 0,0005 Natriumbromid, 0,0061 Li-
thiumchlorid, 0,0166 Eisenhydrocarbonat, 0,0047 Borsiure,
0,3623 Kohlendioxyd usw. Die Quelle gehort zu den
warmen sulfatisch-salinischen Bitterquellen; sie liefert tig-
lich etwa 7 Mllhonen Liter Wasser mit 2500 kg Kohlen-
sdure. Wb 3 L E C. Mai. [R.5359.]

C. Reese und J. Drost. Uher den Blei-, Kupfer- und
Zinkgehalt kiinstlicher Mineralwisser und die Bestimmung
dieser Metalle. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuB3m. 28, 427—449
[1914].) Nach dem mitgeteilten Verfahren la8t sich der
Blei- und Kupfergehalt kiinstlicher Mineralwisser mit hin-
reichender Genauigkeit ermitteln. Frei von Blei und Kupfer
wurde nur ein geringer Teil der untersuchten 60 Mineral-
wasserproben gefunden. 219%, der Apparate lieferten Wasser
mit mehr als 0,35, 13% mit mehr als 0,6 und 99, mit mehr
als 1 mg Blei im "Liter. Die Festsetzung einer Grenze fiir
Blei und Kupfer in Mineralwissern wir: zu ihrer einheit-
lichen Beurteilung sehr erwiinscht. Zink wurde nur in
duBerst geringen Mengen gefunden. (. Mai.3[R. 5360.]

. Hanns Fischer. Ein Beitrag zu Bestimmung der Ge-
samthirte im Wasser nach C. Blacher. (Z. 6ff. Chem. 20,
377—381 [1914].) Da das Atomgzwicht von Eisen und
Mangan fast gleich dem Molekulargewicht von CaO ist,
so entsprechen 10 mg KEisen oder Mangan 1° deutscher
Hirte, d. h., es geniigt fiir praktische Zwecke, 1/, der fur
Eisen und Mangan im Liter berechneten Menge von den
berechneten Hartegraden abzuziehen, um die wirkliche
Harte zu erhalten. Eine Tafel erleichtert die Berechnung
der Hirte bei Losungen mit einem Titer von 2,5—2,99.

: C. Mas. [R. 5357.1

Wasserenthiirtung durch Permutit. ‘Wasser 10, 781 bis
782 [1914].) Der Artikel ist eine Polemik der Permutit-A.-G.
gegen einen Aufsatz von W. B e ¢ k (dieselbe Z. 10, Nr. 28)
iiber. Allagit. In den vorliegenden Ausfithrungen wird her-
vorgehoben, daBl die Wirkung des Konkurrenzproduktes
Allagit, dessen Vertriecb und Anwendung durch Urteil des
Kammergerichts inzwischen verboten wurde, auch nur auf
dessen Gehalt an einem zeolithischen Material beruht; der
Unterschied gegeniiber dem Permutit besteht lediglich
darin, daB der Allagit, ein natiirliches vulkanisches, nur et-
was aufbereitetes Produkt, ca. 40%, in Siuren unlosliches,
fir den Basenaustausch wertloses Gestein enthalt. Marck -

wald bewies durch Versuche, dall dieser siureunlésliche
Riickstand firr die Wasserenthiartung so gut wie wirkungs-
los ist. -—t. [R. 5285.]

Dipl.-Ing. Albert Kannenberg, Berlin-Halensee. Ge-
schlossene Enteisenungsvorrichtung. Benutzung der ge-
schlossenen Enteisenungsvorrichtung nach Pat. 277 701,
dad. gek., daf die Oxydationsluft auf beliebige Weise perio-
disch und unabhingig von dem Zeitpunkt des Rohwasser-
zuflusses in die Beliiftungsriume eingefithrt und so lange
von dem zu reinigenden Wasser durchstromt wird, bis sie
ausgenutzt ist und wieder durch Frischluft ersetzt wird. —
(D. R. P. 280864. KI. 85a. Vom 28./6. 1912 ab. Ausgeg.
2./12. 1914. Zus. zu 277 701. Angew. Chem. 27, II, 596
[1914].) «f. [R. 5527.]

R. C. Parsons. Apparat zum selbsttitigen Abmessen
und Einfiihren von Chemikalien. (J. Soc. Chem. Ind. 33, 515
bis 521 [1914].) V{. beschreibt einen Apparat zum Abmessen
und selbsttitigen Weiterfithren von fliissigen Chemikalien
fiir die Zwecke der Wasserreinigung. Die Wasserreinigung
durch Zusatz von Chemikalien setzt eine moglichst gleich-
méaBige Zufithrung voraus. Da bis dahin bekannte Appa-
rate nicht befriedigten, konstruierte Vf. einen Apparat,
den er Tiltometer nennt. Dieser Apparat erfiillt seinen
Zweck vollkommen. Selbsttdtig miBt der Apparat flissige
Chemikalien ab, entsprechend der Menge des zu reinigenden
Wassers, und fithrt die Chemikalien in das Wasser. Wihrend
das Tiltometer fiir Wasserreingungsapparate bestimmt ist,
denen das Wasser mit niedrigem Druck zustrémt, kon-
struierte Vf. noch einen ,,Hochdruckchemikalieninjektor
fiir Wasserzuleitungen mit hohem Druck. Beide Apparate
werden betrieben durch das zustréomende zu reinigende
Wasser selbst. Das zustr6mende Wasser durchstrémt ein
injektorartig verengertes Rohrstiick, und die Druckdiffe-
renz, die zwischen der engsten Stelle und der vorhergehenden
normalen Bohrweite infolge der Saugwirkung an der Ver-
engerung entsteht, wird benutzt, um den MeBapparat zu
betreiben. Bei dem Tiltometer durchflieBt die Zusatzfliis-
sigkeit einen Kipptrog, in dem ein Uberlaufrohr stets glei-
ches Niveau erhalt Durch Neigen des Troges ermoglicht
eine Auslaufschnauze mehr oder weniger grofen Fliissig-
keitsmengen den Auslauf und damit Zutritt zum Reini-
gungswasser. Die Neigung des Troges wird bewirkt durch
einen an demselben angebrachten zwelarmigen Hebel, an
dessen Ende Schwimmer hingen. Die Schwimmer tauchen
in Zylinder, deren einer mit dem Wasserleitungsrohr vor der
Verengerung, der andere mit der engsten Stelle des Ver-
engerungsstiickes, das in die Wasserzuleitung eingebaut ist,
verbunden ist. Die Druckdifferenzen dieser Stellen iuBern
sich im Stand des Wassers in den Zylindern und beeinflussen
so die Neigung des Troges und damit die Zusatzmenge der
Chemikalien. Da die Druckdifferenz von der Menge des
durchstromenden Wassers abbingt, geschieht die Zufiih-
rung der Chemikalien prozentual gleichmiBig zur zu rei-
nigenden Wassermenge. Beim ,,Hochdruckchemikalienin-
jektor** veranlaBt der erwahnte Druckunterschied ein Spiel
von Kolben in zwei Zylindern, die von Druckwasser getrie-
ben voneinander abhingig gesteuert werden, und die auf der
anderen Kolbenseite befindliche Chemlkallenlosung in das
zu reinigende Wasser driicken. Die Hubzahl der Xolben
hingt von der Druckdifferenz des Rohrverengerungsstiickes
ab und damit die Menge der Zusatzfliissigkeit von der Menge
des zu reinigenden Wassers. Beide Apparate sind durch
Abbildungen erlautert und arbeiten nach angefithrten Ver-
suchsresultaten auf Hundertstelprozente genau.

ne. [R. 5267

Dr. Max Riegel, Berlin. Verf. zum Keimfreimachen von
Wasser bei gewohnlicher oder bis auf 40° erhohter Tem-
peratur. Vgl. Ref. Pat.-Anm. R. 39 093; Angew. Chem. 27,
II, 535 [1914]. (D. R. P. 280998. Kl. 85a. Vom 28./10.
1913 ab. Ausgeg. 3./12. 1914.)

Hugo Kiihl. Die Desinfektion des Wassers im Felde.
(Z. off. Chem. 20, 382—386 [1914].) Als die brauchbarsten
Verfahren zur Wasserreinigung sind anzusehen: 1. Ab-
kochen des filtrierten Wassers, verbunden mit nachfolgen-
der Beseitigung des Kochgeschmackes 2. Filtration unter
Benutzung gepriifter und im Gebrauch iiberwachter Berke-
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feld- und¥Hansafilter. 3. Ozonisierung des filtrierten und
gegebenenfalls vom Eisen befreiten Wassers.
C. Mai. [R. 5356.]

Wolf Girtner. Untersuchung iiber die Ursachen der
Sterblichkeitsverschiedenheit in den Gemeinden StaSfurt
und Leopoldshall, unter besonderer Beriicksichtigung der
Trinkwasserverhéltnisse. (Leipzig, Veit & Co. Sonderab-
druck aus der ,,Zeitschrift fiir Hygiene und Infektions-
krankheiten Bd. 79, 1914.) Die Einwirkung eines Trink-
wassers mit .erheblicher permanenter Magnesiahirte auf die
menschliche Gesundheit ist eine praktisch sehr wichtige
Frage, weil einige GroBstadte ihr Tﬁ)‘inkwasser aus der Elbe
bzw. der Weser entnehmen, welchen bestindig Chlormag-
nesium in den Endlaugen der Kaliwerke zugefithrt wird.
Im Jahre 1911 hatte H e y e r durch seine Veréffentlichung
der Analysen des Leopoldshaller Trinkwassers gezeigt, dal3
dieses Wasser etwa 12° bleibende Magnesiahirte entspre-
chend 85 mg MgQ im Liter enthilt. Diese bleibende Hirte
entspricht einem Gebalte von 202 mg Chlormagnesium oder
255 mg Magnesiumsulfat im Liter. — Nach den Unter-
suchungen von Heyer vom November 1910 besteht die
bleibende Hérte etwa zur Halfte aus Chlormagnesium und
Magnesiumsulfat. In hygienischer Hinsicht sind beide Salze
wohl als gleichwertig zu erachten, weil auf Grundsder
Ionentheorie die Salze im fertiggebildeten Zustande in verd.
wigseriger Losung nicht vorhanden sind. Da die Leopolds-
haller Arzte keinerlei schidliche Wirkungen des Wassers
beobachtet hatten, so war die Vermutung berechtigt, daB
auch die Verbirtung des FluBwassers durch Endlaugen bis
zu obiger Hohe unbedenklich sei. Ein sicherer Schlufl in
dieser Hinsicht ist aber erst zulissig, wenn die Sterblichkeits-
verhiltnisse Leopoldshalls mit denen anderer Gemeinden
genau verglichen werden kénnen. Am néchsten lag der
Vergleich mit der Nachbargemeinde Staffurt, welche unter
sonst dhnlichen Verhéltnissen ein Wasser von viel geringerer
bleibender Harte zur Verfiigung bat. Das StaBfurter Wasser
hat 4,9° bleibende Hirte, die aber fast vollstindig aus Kalk-
hirte besteht, so daB von einer bleibenden Magnesiahirte
kaum die Rede sein kann. Aus diesen Gesichtspunkten ist
das vorliegende Buch bearbeitet worden, das sich haupt-
sachlich auf ein umfangreiches statistisches Material stiitzt.
— In der Einleitung bestitigt V£. die zuerst von Prech t
hervorgehobene Tatsache, da8 die Sterblichkeit in Leopolds-
hall erheblich geringer ist als in StaB8furt. Im Durchschnitt
von 12 Jahren starben jahrlich auf 1000 Einwohner in StaB-
furt 20,43, in Leopoldshall nur 16,94 Personen. Nunmehr
werden folgende Fragen sehr grindlich erdrtert: 1. Sind
die allgemeinen gesundbeitlichen und sozialen Verhiltnisse
gleich? 2. Die Todesursachen. Reichen die bestehenden
Verschiedenheiten aus, den Unterschied in der Mortalitat
zu begriinden? 3. Ist das Wasser von EinfluB auf die Sterb-
lichkeit? Zu 1. stellt der V{. fest, daB die allgemeinen hy-
gienischen Verhiltnisse in beiden Gemeinden anndhernd
gleich, dagegen die sozialen Verhdltnisse in StafBfurt un-
giinstiger sind. Die Ursache der letzteren Erscheinung wird
hauptsichlich auf die verschiedene Art der Besteuerung
zurtickgefiihrt. Zu 2. werden die einzelnen Todesursachen
und ihre Verteilung auf die verschiedenen Altersklassen
sehr eingehend besprochen. Von besonderem Interesse ist
die Feststellung, daB die Sterblichkeit in Leopoldshall in
den Jahren 1900—1911 nicht nur unter der von StaBfurt,
sondern auch unter der des Herzogtums Anhalt und des
Deutschen Reiches gelegen hat. Ferner zeigt sich, dal die
Sterblichkeit der Siuglinge und die Zahl der Todesfille
durch Krankheiten der Verdauungsorgane in Leopoldshall
relativ geringer ist als in StaBfurt. Diese Tatsache ist von
groBer Bedeutung, weil Tjaden in seiner bekannten
Schrift (Die Beseitigung der bei der Kaligewinnung im Weser-
stromgebiet entstehenden Abwisser. Von Obermedizinalrat
Prof. Dr. Tjaden, Bremen, 1912) gerade eine Schidigung der
Siuglinge durch Erhéhung des Chlormagnesiumgehaltes im
Wasser in erster Linie befiirchtet hat. Die Statistik der
Todesfille in Leopoldshall und StaBfurt lehrt, daB zu einer
solchen Befiirchtung kein AnlaB vorliegt. Zu 3. bespricht der
Vi. die Unterschiede des StafSfurter und des Leopoldshaller

Wassers und die Frage, ob vielleicht die hohere permanente
Hirte des letzteren zu der geringeren Sterblichkeit in Leo-
poldshall beitrigt. Sein Ergebnis ist, daB eine Wirkung des
salzreicheren Wassers weder im giinstigen, noch im. ungiin-
stigen Sinne anzunehmen ist, weil die menschlichen Nah-
rungsmittel bereits solche Mengen von Kalk und Magnesia
in wechselnden Verbaltnissen enthalten, da die entsprechen-
den Gehalte der Trinkwisser dagegen nicht in - Betracht
kommen konnen. Am SchluBl faBt Girtner die Summe
seiner Forschungen in 19 Leitsitzen zusammen, deren letz-
ter lautet: .,,19. Nach allem ist die Mortalitdtsdifferenz
zwischen den beiden Gemeinden in der Hauptsache auf die
mit der Wohlhabenheit zusammenhingenden Einfliisse zu-
riickzufithren. Ein EinfluB des Salzgehaltes des Wassers auf
die Sterblichkeit muB dahingegen vollstindig abgelehnt
werden.

Das Erscheinen dieser gediegenen Arbeit ist um so mehr
zu begritBen, weil in den bisherigen Diskussionen iiber die
Ableitung von Kaliendlaugen die Erfahrungen mit dem
Leopoldshaller Trinkwasser nicht immer geniigend beriick-
sichtigt worden sind. Insbesondere hat Dunb ar in seinen
umfangreichen Ausfithrungen (Die Abwisser der Kaliin-
dustrie, Gutachten betr. die Versalzung der Fliisse usw.
Von Prof. Dunbar, Miinchen und Berlin 1913. Ferner:
Die Abwisser der Kaliindustrie. Entgegnung auf die Kri-
tiken iiber das im April 1913 veroffentlichte Gutachten. Ge-
sundheitsingenieur S. 405ff. 1914) die Leopoldshaller Ver-
haltnisse vollstindig ignoriert; diese Taktik wird nach dem
Bekanntwerden des Géartnerschen Buches kaum mehr
moglich sein. Wer kiinftig iiber die hygienische Bedeutung
der Magnesiasalze im Trinkwasser schreiben wird, darf die
in Leopoldshall gemachten Feststellungen nicht auBer acht
lassen. Reimer. [R. 5433.]

PN Robland. | Das Kolloidtonreinigungsveriahren. Auf
die Ausfiihrungen von Guth (Angew. Chem. 27, II, 512
[1914]) habe ich folgendes zu erwidern.

Als Guth im Institut von Prof. Dunbar war, bat
er mich — wahrscheinlich auf Veranlassung des letzteren —
um eine kleine Probe von Kolloid ton, welcher Bitte
ich entsprach. '

Damals befand sich mein ,, Kolloidtonklirungs-
und Reinigungsverfahren' noch im ersten An-
fang der Entwicklung. Die Resultate sind jetzt nach der
vorgenommenen Verbesserung des Verfahrens vicl
bessere. So habe ich das ungereinigte Abwasser der Stadt
Cothen nach meinem Verfahren geklirt und gereinigt;
wie mir der Magistrat der Stadt C 6 t h e n mitteilte, war
die zuriickgesandte Probe ,farb- und geruchlos
und ist so geblieben', ferner das Abwasser des
stidtischen Schlachthauses in Hannover; der
Direktor der stidtischen Fleischbeschau, Obertierarzt
Koch, teilte mir mit, daB der ,,Reinheitsgrad
der zuriickgesandten Probe vollauf ge-
nligte”. Ferner schreibt mir Geh. Rat Prof. J. Brix,
Charlottenburg, der Herausgeber der ,,Gesundheit, daf8
diese Zeitschrift mich in meinen Bestrebungen, mein Kolloid-
tonreinigungsverfahren weiter einzufiihren, nach Moglichkeit
unterstiitzen wird.

jDaB damals Guth die Versuche nicht richtig
angestellt bat, geht aus seiner Bemerkung hervor, ,,Fil-
lungsmethoden, durch die eine Faulnisunfihigkeit der Ab-
fliisse nicht herbeigefiihrt wird, die wie das in Rede stehende
obendrein noch den Nachteil haben, daB die feinen
Suspendien sich nur sehr langsam und
ungeniigend absetzen” usw.

-Bei meinem Verfahren erfolgt die Sedimenta-
tion selbst der feinsten, festen Bestand-
teile sofort und sehr schnell; der Klirungs-
effekt ist sofort bemerkbar.

Mein Verfahren ist viel billiger als die Verfahren,
die mit Zusatz von Chemikalien arbeiten, und insofern
rentabel, als der mit den Abfallstoffen imprignierte Kolloid-
ton keramischen oder landwirtschaftlichen Zwecken dienst-

bar gemacht werden kann. P. Rokland. [R. 5434.]
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A. Herzfeld. Zubereitung der Zuckerriiben zu mensch-
lichem Genuf und zu Viehfutter. (D. Zucker-Ind. 39, 885
[1914].) Um die Zuckerriiben auch dem menschlichen Genuf3
zuginglich zu machen, befafte sich Vi. mit der Bearbeitung
folgender Fragen: 1. Wie ist die ibergrole Siuligkeit herab-
zusetzen? 2. Wie erhilt man ein leicht verdauliches Nah-
rungsmittel? 3. Wie beseitigt man den iiblen Beigeschmack
der Ritben?. Filr diesen Zweck schlagt Vi. folgendes von
ihm ausprobierte Verfahren vor: Die Zuckerriiben werden
sorgfiltig geschilt, ev. vorher abgebritht. Dann werden sie
in hasel- bis wallnufigroBe Stiicke geschnitten und in einem
beliebigen Kochtopf mit so viel Wasser angesetzt, daf die
Stiicke vom Wasser vollstindig bedeckt sind. Alsdann
setzt man pro Kilo 10 g Krystallsoda zu und kocht 20
bis 30 Minuten, ev. unter Nachgielen von Wasser. Hierauf
gieBt man die Hilfte der Flissigkeit durch ein Sicb ab und
setzt zu dem zuriickbleibenden Brei so viel Essig zu, daB die
Masse angenehm sauer ist. Jetzt wird noch einmal durch-
gekocht und das Gericht nach Art der anderen Gemiise,
Rotkohl usw. mit Fett und Gewiirz angerichtet. Vi. schligt
vor, auch zur Viefiitterung die Zuckerritben ahnlich zu be-
reiten, was aber mangels geeigneter Kontrolle nicht iiberall
durchfiithrbar sein dirfte. rd. [R. 5220.]

Askan Miiller, Hohenau, Osterr. Vorrichtung zum
Waschen von Riiben, bestehend aus einer mit durchbroche-
nem falschen Boden versehenen Waschvorrichtung, dad.
gek., daB der unter dem Siebboden (d) liegende, zur Auf-
nahme von Sand, Schlamam u. dgl. bestimmte Raum (d,)
nmit dem Riibenschwemmwasserabscheider (b) derart ver-
bunden ist, daf# durch das Sieb (d) gleichzeitig auch die
Unreinigkeiten, hestehend aus Blattern, Wurzeln, Stroh
und anderen Pflanzenfasern, im Schweminwasser ausge-

schieden werden
@ und dieses somit
—ca o hiervon gereinigt
N zum Waschen der
Ritben zur Ver-
b d’% a wendung gelangt.
N Man ist ge-
notigt, fiur die
Zwecke der Wie-
derverwendung
_ des  Schwemn-
wassers besondere,
meist umstind-
liche und teuere
g Vorrichtungen
aufzustellen, die besondere Unterhaltungs- und Betriebs-
kosten verursachen. Dieser Nachteil lillt sich vermeiden,
wenn man nach der Erfindung eine Riibenwésche ver-
wendet, bei der in bekannter Weise durch eine eingebaute
Siebwand ein zur Aufnahme von Sand, Schlamm u. dgl.
bestimmter Raum abgeteilt ist, und bei der dieser Raum
mit der Riibenschwemmwasserleitung verbunden ist. (D.
R. P. 280 815. Kl. 89a. Vom 28./12. 1913 ab. Ausgeg.
30./11. 1914.) rf. [R. 5528.]

A. W. Mackensen, Maschinenfabrik und EisengieBerei
G. m. b. H., Schoningen i. Br. 1. Schnitzelpresse mit inner-
halb des Siebzylinders auf der PreBspindel angeordneten
konischen Siebllichen, dad. gek., daB ihre Siebflichen von
der PreBspindel getrennt sind und durch am Siebzylinder
oder am Pressengestell befestigte Vorspriinge e gegen
Drehung gesichert und so gestiitzt werden, daB die PreB-
spindel von dem auf die konischen Flichen ausgeiibten
Druck entlastet wird.
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2. Schnitzelpresse nach Anspruch 1, dad. gek., daf3 die
den feststehenden konischen Siebflichen s gegeniiberliegen-
den konischen Einschniirungen @ am Sieb-
zylinder ¢ segmentartige Flachen bilden.

3. Schnitzelpresse nach Anspruch 1 und
2, dad. gek., daB die feststehenden koni-
schen Siebflachen auf ringférmig ausge- *
schuittene Stellen der duBeren konischen ;_[}
oder zylindrischen Wandung der Prefispindel ~ ;
aufgesetzt sind. — p

Da die inneren Siebflichen an der Spindel
sich nicht drehen, werden erhebliche Rei-
bungsverluste beim Durchtritt der Schnitzel )
durch dieVerengungen vermieden, die Pilpe- 7 [ |
bildung erheblich vermindert und ein Zer- =
reiflen der Schnitzel unméglich gemacht. Da :
ferner der durch das PreBgut auf die ko-
nischen Flichen ausgeiibte Druck von den
Trigern der inneren Siebflachen aufgenom-
men wird, bleibt die PreBspindel von die-
sem Druck entlastet und bedarf daher zu ihrem Antrieb
weniger Kraft als bei den bereits bekannten Anordnungen.
(D. R. P. 280 816. K. 895. Vom 15./10. 1913 ab. Ausgeg.
30./11. 1914.) rf. [R. 5436.]

Oscar Mengelbier, Berlin. Verf. zur Saftgewinnung aus
Znckerriiben oder dhnlich beschaffenen Friichten bzw. Wur-
zein, dad. gek., daf die grob zerkleinerten, jedoch nicht zu
Brei verarbeiteten Znckerriitben oder dgl. bei gewdhnlicher
oder auch etwas hoherer, 60° aber nicht iibersteigender Tem-
peratur, mittels Walzenpressen, die volle, nicht gelochte
Walzen besitzen, deren Oberflichen gerauht oder geriffelt
sein kénnen, ausgepref3t werden, und daB hierauf der Riick-
stand mit so viel Wasser oder diinnem Saft, als er, ohne
breiig zu werden, wieder aufzunehmen vermag, imbibiert
und nochmals abgepreft wird, wobei die Imbibition und
Nachpressung ein oder mehrere Male wiederholt werden
kann. —

Versuche haben ergeben, dafl man durch diese Arbeits-
weise die Vorteile der ilteren Diffusionsarbeit mit denen
der neueren, sog. Brith- oder PreBverfahren vereinigt, denn
die Menge des abgezogenen Saftes, sowie sein Brix- und
Zuckergehalt entspricht etwa dem Diffusionssafte, wahrend
die Riickstinde einen hohen Trockensubstanzgehalt haben;
auBerdem fallen die sehr unangenehinen Abwisser ganz weg,
da alle Abliufe von den Pressen unmittelbar zur Verarbei-
tung in die Fabrik gelangen. AuBer diesen Vorziigen hat die
kalte Arbeit noch manche andere Vorteile vor der heiflen.
(D. R. P. 281 413. KJ. 89¢. Vom 16./5. 1913 ab. Ausgeg.
6./1. 1915.) rf. [R.82.]

H. Claassen. Versuche iiber die Loslichkeit und Krystal-
lisationsfiihigkeit des Zuckers in den}:Betriebssiften und
Sirupabliufen und iiber die Krystallisation bis zur wirk-
lichen Melasse. (Z. Ver. D. Zucker-Ind. 1914, 807.) Die
Léslichkeit des Zuckers in Siaften und Sirupen ist abhangig
von der Temperatur und der Menge und Art des Nicht-
zuckers. Der Einflul} der Temperatur zeigt sich in der Weise,
daB die Loslichkeit des Zuckers in allen Betriebssiften und
Sirupen vom Dicksaft bis zur Melasse mit steigender Tem-
peratur stirker wiichst als in reinen Zuckerlésungen. Das
Steigen der Loslichkeit ist um so gréBer, je niedriger die
Reinbeit ist, und in den Raffineriemnelassen grofler als in
den Rohzuckermelassen gleicher Reinheit. Die Menge der
Nichtzuckerstoffe verindert in Siften und Sirupen bei
¢cinem Gehalt von 850 Teilen Nichtzucker auf 100 Teile
Zucker die Loslichkeit des Zuckers nur sehr wenig, bei
grofleren Mengen, also in melasseihunlichen Sirupen, aber
stiitker.  Dabel ist die Art der Nichtzuckerstoffe von
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groBtem EinfluB; hierbei sind von besonderem EinfluB}
Kalksalze und Invertzucker, welche die Léslichkeit des
Zuckers stets erniedrigen. Die Krystallisationsfahigkeit des
Zuckers aus unreinen Ldsungen ist von der Temperatur
uhd der Art der Nichtzuckerstoffe abhingig, aber unab-
héngig von seiner Loslichkeit, also von seiner Sattigungs-
zahl. Bei hoheren Temperaturen krystallisiert nicht so viel
Zucker aus als bei niederen; die wirklichen Melassen haben
daher bei Temperaturen von 70° eine um 1,5--3,59%, héhere
Reinheit als bei 45°. Die Art der Nichtzuckerstoffe bt
einen sehr groflen EinfluB auf die Krystallisationsfahigkeit
des Zuckers oder die Reinheit der wirklichen Melasse aus;
aber abgesehen vom Invertzucker, lafit sich eine einheit-
liche Wirkung anderer Nichtzuckerstoffe nicht nachweisen.
Im Betrieb unmittelbar mit hohem XKalksalzgehalt ge-
wonnene Melassen zeigen aber meist sehr niedrige Rein-
heiten, wahrend kiinstlichi kalksalzhaltig gemachte Melassen
hohere Reinheiten haben. Die iibliche Untersuchung der
Sirupe und Melassen kann keinen sicheren Aufschluf} iiber
ihre Krystallisationsfihigkeit geben; zu deren Ermittlung
sind besondere Krystallisationsversuche nétig.
rd. [R. 4914.]

Frapnz Janak, Eine Bemerkung zur Wirkung der schwef-
ligen Siure. (Osterr.-ungar. Z. f. Zuckerind. u. Landw.
43, 722—723 [1914].) Da die Wirkung des Schwefeldioxydes
auf Zuckersafte erst bei héherer Temperatur energisch ist,
wird vielfach gefehlt, indem die richtige Temperatur aus
irgendeinem Grunde nicht eingehalten wird. Die Tempe-
ratur in der Verdampfstation, die hochstens anf 110° an-
steigt, geniigt nicht zur vollen Wirkung. Eine besonders
gute Einwirkung wurde bei der Verdampfung unter Druck
bei 117° beobachtet. C. Mas. [R. 5354.]

R. F. Gardiner. Eine Notiz iiber die Verwendung des
bei der Zuckerraffinierung erbaltenen Schlammes und Schau-
mes. (J. Ind. Eng. Chem. 6, 480 [1914].) Der Schlamm ent-
hilt Phosphorsdure und Stickstoff und wird als Diingungs-
mittel verwendbar sein, vorausgesetzt, daB ein geeignetes
Trocknungsverfahren fiir diese bisher wertlosen Abfallpro-
dukte gefunden wird. Vf. fand in einer Schlammprobe:
67,329, Wasser, 1,149, Stickstoff, Spuren Xali, 8,33%,
Phosphorsaure. are. [R. 4666.)

0. Fallada. Vergleichende Trockensubstanzbestimmun-
gen in einigen Zuckerfabriksprodukten bei Anwendung der
Refraktometer von Abbe und#Schénrock. (Osterr.-ungar.
Z. f. Zuckerind. u. Landw. 43, 695—707 [1914].) Von allen
Verfahren zur Bestimmung der Trockenmasse in Zucker-
fabrikerzeugnissen ist das mit dem Refraktometer als am
sichersten durchfithrbar zu betrachten. Weder bei dem pykno-
metrischen Verf., bei dem meist eine Erwarmung der Lésung
zwecks Entliftung nétig ist, noch bei den Trocknungsver-
fahren, bei denen stets Zersetzungsgefahr besteht, arbeitet
man mit so geringen Fehlerquellen, wie sie bei den neuen Zeiss-
schen Instrumenten in Betracht kommen. Die héchsten Ab-
weichungen, sowohl bei den Einzelbeobachtungen als auch
beim Vergleich der beiden Instrumente untereinander, haben
0,29, Trockenmasse nicht iiberstiegen. Die Lichtstirke der
Apparate reichte auch fir das dunkelste, Produkt, eine
Raffineriemelasse, vollkommen aus. C. Ma:. [R. 5353.]

Emile Saillard. Inversionsmethoden mittels doppelter
neutraler und doppelter saurer Polarisation zur Bestimmung
des Zuckers in den Riibenmelassen. (Z. Ver. D. Zucker-Ind.
1914, 841.) V{. hat im Jahre 1912 eine Inversionsmethode
mittels doppelter neutraler Polarisation angegeben. Sie
bezweckte, den EinfluB der stickstoffhaltigen aktiven Sub-
stanzen der Melasse auf die Summe (A 4 B) der Clerget-
schen Formel zu eliminieren. Diese Methode hat Vi. auf
Grund seiner Versuche im Jahre 1913 vervollstindigt; die
Methode gestattet nunmehr, den EinfluBl der stickstoff-
haltigen Stoffe und der Salze der Melasse gleichzeitig zu
eliminieren. Um zu diesem Resultate zu gelangen, mufl
man in die reine Zuckerlésung, welche zur Feststellung des
Inversionskoeffizienten dient, die gleiche dquivalente Menge
Salze hineinbringen, welche sich in der geklirten Melasse
im Moment der direkten Polarisation und der Linkspolari-
sation befindet. ‘Die Methode der doppelten neutralen
Polarisation geniigt dieser Bedingung. rd. [R. 4912 ]

Arpad Abonyi. Der Stickstoff der Melasse. (Osterr.-
ungar. Z. f. Zuckerind. u. Landw. 43, 708—714 [1914].)
In der Melasse wurden festgestellt: Salpeterstickstoff 0,16,
Ammoniakstickstoff 0,02, Eiweilstickstoff 0,07, Siureamid-
stickstoff 0,06, Amidosidurestickstoff 0,53, Betainstickstoff
0,59, Reststickstoff 0,55, Gesamtstickstoff 1,989,.

C. Mai. [R. 5352.]

D. §. Pratt, L. W. Thurlow, R. S. Williams und H. D.
Gibhs. Die Nipapalme als Handelsquelle fiir Zueker. Eine
Betrachtung iiber die Hauptschwierigkeiten, die beim Ernten
und Konservieren von Nipapalmsaft eintreten. (Philipp.
Journal 8, 377—398 [1914].) Pro Baum liefert die Nipa-
palme in der Saison ca. 40 1 Saft, der durchschnittlich 15%,
Rohrzucker, Spuren Invertzucker, 0,0499%, Stickstoff, 0,609,
Asche und 0,45%, Natriumchlorid enthialt. Wachse, Sauren
und Pektine fehlen fast vollstindig. Dj: 1,0670. Der frische
Saft neigt sehr zu Inversion, wogegen noch kein wirksames
Mittel, das nur in kleinen Mengen angewandt zu werden
braucht, gefunden ist. Der Saft enthilt aktive Invertasen
und Peroxydasen, letztere nur wihrend der Endperiode
der Saftausscheidung. Die Peroxydase oxydiert Rohrzucker
sowohl in alkalischer als auch in neutraler Lisung. Zur Zer-
storung der Enzyme wird der Saft in Bambusgefiflen auf-
gefangen, die Kalkmilch und Sulfit enthalten. Auf diese
Weise- wird ein Schlechtwerden des Saftes verhindert.
1000 1 Saft liefern 115 kg reinen Zucker. (99—99,5%, Po-
lar.) are. [R. 4655.]

II. 19. Plastische Massen (Cellulosederivate siehe
II. 15); Linoleum u. dgl.; Fabrikate der che-
mischen Kleinindustrie.

Julius Stockhausen, Krefeld. Verf. zur Herst. plastischer
oder elastischer Massen, darin bestehend, daBl in weiterer
Ausbildung der Verf. nach Pat. 277 653 der dort als Zusatz
zu den Kolloidstoffen verwendete Campher hier durch Naph-
thalin oder andere cyclische Kohlenwasserstoffe ersetzt
wird. —

Als Beispiel zur praktischen Durchfithrung des Verf.
wird die Herstellung eines Produktes aus Glyceringelatine,
Holzteer usw., Naphthalin und Formaldehyd beschrieben.
Die erhaltene Mischung kann in beliebige Formen gegossen
werden. (D. R. P. 281 262. KIl. 3%9. Vom 23./12. 1910 ab.
Ausgeg. 28./12. 1914. Zus. zu. 277 653. Angew. Chem.
27, 11, 592 [1914).) gg. [R.59.]

Julins Stockhausen, Krefeld. Verf. zur Herst. elastischer
oder plastischer Massen aus Glyceringelatine u. dgl. gemiB
Patent 277 653, dad. gek., dafl man die aus Schwefel, Cam-
pher, Glyceringelatine und Harzen bestehende Mischung
einer Erhitzung von solcher Dauer unterwirft. die die fiir
die Vulkanisation solcher Massen bisher iiblichen weit iiber-
steigt. —

Setzt man das Erhitzen mit Harzen lingere Zeit, bei-
spielsweise drei Tage, fort, so wird die Masse homogen; die
Schwefel-, Campher- und Harzteilchen, die man vorher noch
bemerken konnte, verschwinden, und die Zahigkeit der
Masse nimmt stindig zu. Wihrend die Massen ohue den
Harzzusatz in der Hitze kurz brechen, sind die nach dem
vorliegenden Verf. hergestellten Massen auch in der Hitze
duflerst zih und krimeln nicht mehr. Sie zeigen eine ge-
wisse Plastizitit, die jedoch die hohe Elastizitat des Mate-
rials nicht beeintrachtigt. .Diese iiberraschende Wirkun
erklirt sich wahrscheinlich dadurch, daf3 der Schwefel beim
Erhitzen chemisch auf die Harze einwirkt, und daf der
Campher sowohl das Harz als auch den Schwefel 16st und
bewirkt, dafl die sonst erst bei sehr hohen Temnperaturen
vor sich gehende chemische Umsetzung zwischen Harzen
und Schwefel nun beschleunigt wird und schon bei den fiir
die Vulkanisierung der elastischen Masse in Betracht kom-
menden Temperaturen erfolgt. (D. R. P. 281 268. KI. 395.
Vom 21./12. 1912 ab. Ausgeg. 28./12. 1914. Zus. zu 277 653.
Angew. Chem. 27, II, 532 [1914]) gg. [R.62)]

Graf Franz von Kageneck, Wien. Verf. zur Herst. eines
Celluloidersatzmittels aus Gelatine und Casein, dad. gek.,
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daB dem Gemisch aus Casein und Gelatine Natronwasser-
glas zugesetzt und die Masse darauf in bekannter Weise
mit einem Hartemittel, z. B. Alaun, behandelt wird. —

Das neue Verf. unterscheidet sich von den bekannten
zunichst dadurch, daB ein Verrithren des Gelatine- und
Caseingemisches mit einer Kieselsiurelosung iiberhaupt
nicht stattfindet, sondern das Gelatine- und Caseingemisch
nur einen Zusatz von Natronwasserglas erhilt und daher
auch der Vorgang des Abstumpfens der Siure durch Atz-
alkali oder Ammoniak fortfillt. Das Verf. liefert ferner
ein durchsichtiges, helles Produkt, dessen leichte, ungefahr-
liche Herstellung, absolute Unbrennbarkeit und leichte
Bearbeitbarkeit es vorteilhaft vor den nach bekannten
Verf. hergestellten Produkten auszeichnen. (D. R. P.
281 541. Kl. 396. Vom 12./11. 1913 ab. Ausgeg. 11./1. 1915.)

gg. [R.118]

Bakelite Gesellschaft m. b. H., Berlin. 1. Verl. zur
Herst. von Keondensationsprodukten aus Phenolen und
Formaldehyd in Gegenwart einer als Kondensationsmittel
wirkenden Base, dad. gek., daB von der letzteren héchstens
10%,, auf die angewendete Menge wirksamen Phenols be-
rechnet, zur Anwendung kommen, und das gebildete Wasser
von dem Kondensationszwischenprodukt getrennt wird,
worauf das letztere gegebenenfalls gehirtet wird. — 2. Verf.
nach 1, dad. gek., daBB dem Gemisch aus Phenolen und
Formaldehyd ein geeignetes Fiillmaterial zugesetzt wird, —
3. Verf. nach 1. und 2., dad. gek., daB das Hirten des
Zwischenproduktes durch Erhitzen oder unter Anwendung
von Druck oder von beiden gleichzeitig bewirkt wird. —
4. Verf. nach 1., dad. gek., daB man bei Verwendung des
Kondensationsproduktes als Firnis die Umwandlung des
noch zahflissigen bzw. in der Kilte festen Zwischenproduktes
in das unlosliche, feste Endprodukt nach dem Aufbringen
jenes Zwischenproduktes auf dic damit zu behandelnden
Stoffe durch Erhitzen, gegebenenfalls unter Druck be-
wirkt. —

Unter Innehaltung der nach der vorliegenden Erfindung
notwendigen Basenmenge erhilt man Produkte, welche
unter Verwendung von Druck oder von Hitze oder von
beiden in harte, unschmelzbare und unlésliche Endprodukte
iibergefiilhrt werden konnen. Diese Endprodukte unter-
scheiden sich von den unter Verwendung gréBerer Basen-
menge hergestellten dadurch, daf sie nicht briichig sind
und einen guten Zusammenhang besitzen. Sie zeigen ferner
den Vorteil einer grofBen Isolationsfihigkeit sowie einer
helleren Farbung. Zur Erliuterung werden Angaben ge-
macht tber die Verhdltniszahlen der Stoffe fir die Her-
stellung von Kondensationsprodukten aus Phenol und
Handelsformaldehyd mit wisserigem Ammoniak, Anilin
oder Alkalihydroxyd oder -carbonat als kondensierendes
Agens. (D. R. P. 281 454. KI. 39. Vom 15./10. 1908 ab
Ausgeg. 8./1. 1915. Prioritit [Vereinigte Staaten von
Amerika] vom 15./10. 1907.) g9. [R. 122]

Dr. Hugo Kiihl, Kiel. Verf. zur Herstellung von léslichen
Kondensationsprodukten durch Erhitzen von Kresol, Casein
und Formaldehyd. Vgl. Ref. Pat. Anm. K. 55 876; Angew.
Chem. 27, II, 472 [1914). (D. R. P. 280648. Kl. 22A.
Vom 21./8. 1913 ab. Ausgeg. 24./11. 1914.)

Hugo Kiihl. Uber Phenolformaldehydkondensationen
unter Benutzung von Casein als Kontaktsubstanz. (Chem.
Industr. 37, 559—561 [1914].) Die Bedeutung des Alkalis
als Kontaktsubstanz fiir die Gewinnung harzartiger Phenol-
formaldehydkondensationsprodukte erkannte schon Baeke -
landim Jahre 1906; sechs Jahre spiter trat Ber e n d mit
einem Verfahren zur Fabrikation von Kunstharzen an die
Offentlichkeit, das von einer Losung von Casein oder Alkali-
casein in Pheno] ausgeht. Aus den Mitteilungen Berends
geht jedoch nicht hervor, daB er die Bedeutung des Caseins
als Kontaktsubstanz erfaBBt hatte; fiir ihn besaBl vielmehr
das Casein lediglich Eigenschaften eines Fillinaterials.
Durch eine Reihe von Kondensationsversuchen hat V. nun
festgestellt, daB das Casein tatsichlich als Kontaktsubstanz
die Bildung harzartiger Produkte bewirkte, wie sie bei An-
wesenheit von Alkalien erhalten werden. Durch Erhitzen
von Rohkresol mit Formalin allein bilden sich dagegen
niemals harzartige Produkte. Selbst wenn man die Reak-

tion im Autoklaven, also unter htherem Druck durchfiihrt,
zeigt es sich, daBl zur Erzeugung praktisch verwendbarer
Kunstharze die Gegenwart einer Kontaktsubstanz erforder-
lich ist. Auffallend ist die Loslichkeit der im Autoklaven er-
haltenen, caseinhaltigen Zwiechenprodukte, die infolge ihres
Gehaltes an freiem Kresol in Spiritus 16slich sind. Doch
ist dies wohl nicht die alleinige Ursache; denn durch Erhitzen
der Reagenzien am RiickfluBkiihler werden nur unlésliche,
ziihe Massen erhalten. Die unter Verwendung der spirituslds-
lichen Produkte erzeugten Lacke trocknen aufBerordentlich
rasch und erhédrten namentlich auf Holz vorziglich; sie be-
sitzen hervorragende baktericide Wirkung, sind mit Mine-
ralfarben mischbar und liefern innerhalb einer Stunde trok-
kene Anstriche. Die Lacke erhéhen die trocknenden Eigen-
schaften der gewohnlichen Firnisse ganz auBerordentlich;
mit spirituoser Celluloidlésung liefert der Firnis nach dem
Eintrocknen zihe, elastische Massen, die als Bindemittel in
der Kunstlederindustrie einen wertvollen Ersatz des reinen
Celluloids bilden. R—I. [R. 5226.]

Kommutatorisolierung mit Bakelit. (Metallurg. Chem.
Eng. 12, 603—604 [1914].) Bei Versuchen, welche die U. S.
Light & Heating Co., Niagara Falls, kiirzlich durchfiihrte,
haben sich Kommutatoren (Kollektoren) mit Bakelitisolie-
rung als die besten erwiesen. Dieselben waren nahezu un-
zerstorbar und wurden erst bei 9060 Touren = 7498 m Um-
fangsgeschwindigkeit pro Minute zertriinmert, was einer
6,7fachen Sicherheit gleichkommt. Die von derselben Ge-
sellschaft bisher gefertigten Kollektoren aus Messing oder
Stahlringen mit Mikaisolierung hielten nur 6000—8000 Tou-
ren pro Minute aus. Nach Vornahme weiterer Verbesserun-
gen sollen die Bakelitkollektoren jetzt 10 000 Touren ver-
tragen. Sie bestehen aus Kupfersegmenten, Stahlringen
und der Bakelitisolierung; das Gewicht ist komplett 3,83 kg
bei einern Durchmesser von 34 cm, fiir die Zwecke der Prii-
fung wurden jedoch die AnschluBstiicke fiir die Ankerspulen
entfernt, so daB das Gewicht nur 3,2 kg und der Durch-
messer 26,4 cm betrug. Ferner wurde jeder Kollektor vor-
her auf 130° erhitzt, d. h. auf héhere Temperatur, als solche
in der Praxis vorkommt. Erweichung des Bakelits tritt
erst bei etwa 200° ein; gegen Ol und Feuchtigkeit ist das Ma-
terial unempfindlich. —t. [R. 2571.]

[Roche). 1. Verf. zum Eindampfen und Trocknen von
Calciumcaseinatlosungen zwecks Gewinnung eines nicht di-
elektrischen Pulvers, dad. gek., daB wisserige Calcium-
caseinatlosungen in Tropfenform durch einen von unten
nach oben gerichteten Luftstrom und durch gegen diesen
unter spitzen Winkeln gerichtete, vom Boden ausgehende
Luftstrome, welche ein Ansetzen der Tropfen am Boden und
an den Winden verhindern, so lange von oben nach unten
und umgekehrt durch den Trockenraum gefiihrt werdeu, bis
eine Verdampfung des Wassers eingetreten ist, worauf dann
das getrocknete Pulver durch die in ihrer Stirke unver-
inderten Luftstrome aus dem Trockenraum entfernt wird.

2. Vorrichtung zur Ausfithrung des Verf. nach An-
spruch 1, bestehend in einem oben offenen Schacht, in
welchem eine Einfiihrung fiir
einen Luftstrom in senk-
rechter Richtung und Ein-
fithrung von gegen diesen Luft-
strom spitzwinklig gerichteten
Luftstromen angeordnet sind,
wihrend der oben offene 4 P
Schacht mit einem oben ge-
schlossenen Mantel umgehen d
ist, der an den Seitenwinden
unterhalb der oberen Schacht-
offnung mit durch Luftfilter . L
geschlossenen Offnungen ver-
sehen ist, so daB das im
Schachte erhaltene trockne
Calciumcaseinat durch den
Luftstrom aus dem Schachte
in den Mantelraum gefilhrt und an den Luftfiltern von
der austretenden Luft getrennt wird, —

Die Tropfen von Calciumcaseinatlésungen werden durch
die angegebenen Luftstrome von oben nach unt:nimSchacht

B
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gefithrt und durch die nachdringende Luft wiederum nach
oben und wieder nach unten gebracht. Dieses Spiel wieder-
holt sich so lange, bis aus den Calciumcaseinattropfen das
Wasser verdampft ist. Nunmehr ist das Calciumcaseinat so
leicht, daB es nicht mehr nach unten gefithrt wird, sondern
durch den aus dem Schachte herausgehenden Luftstrom
fortgefiihrt werden kann. Das Calciumcaseinat ist dann
ganz getrocknet und befindet sich in einer loslichen, un-
elektrischen Form. (D. R. P. 281235. Kl. 53:. Vom
11./2. 1913 ab. Ausgeg. 7./1. 1915.) rf. [R. 115.]

Richard Hiineke, Demmin. 1. Linolenmartiger Belagstoff,
dadurch gekennzeichnet, daf3 die Korklinoleummasse auf
eine durch Oltrinkung wasserwiderstindig gemachte ein-
oder mehrlagige Holzfurnierplatte aufgebracht ist.

2. Belagstoff nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet,
daB zur besseren Haltbarkeit ein Webstoff miteingepreBt ist,
der mit Leinél getrinkt sein kann und auf der Holzfurnier-
platte aufliegt. —

Korklinoleum ist ein im Handel befindlicher Stoff, wel-
cher ein sehr viel loserer Gefiige als Linoleum hat, und der
aus Leinoloxyd usw. vermischt mit Kork-, Holz- oder Torf-
mehl oder zerfasertem Gewebe besteht. Diese Masse hat
durch den hohen Leinélgehalt ein erhebliches Gewicht und
bleibt dauernd schmiegsam. (D. R. P. 279 907. KI. 84,
Vom 30./4. 1914 ab. Ausgeg. 28./10. 1914.)
' ' rf. [R. 4632.]

Maria Pauls, Koéln-Lindenthal. Verf. zur Herst. eines
Ersatzes fiir Leder zu Schuhsohlen, Treibriemen und ahn-
lichen Gegenstinden unter der an sich bekannten Verwen-
dung gepreBter oder gewebter Stoffe jeglicher Art, die mit
einem Fruchtol, dem fettlosliche Farbstoffe zugesetzt sind,
durchtrankt und behandelt werden, dad. gek., daBl in der
Imprigniermasse feinzerkleinerte Metalle, wie Aluminium
Kupfer, Messing, Eisen u. dgl. mitverwendet werden. —

Die Masse kann sowohl mit dem Messer geschnitten als
auch zu beliebigen Gegenstinden ausgestanzt werden. (D.
R. P. 281 351. KI. 8.. Vom 10./12. 1912 ab. Ausgeg. 2./1.

1915.) rf. [H.R. 63.]
A. A. Besson und R. Jungkunz. Zur Untersuchung der
Bodenwichse. (Chem.-Ztg. 38, 1141—1142, 1173—1175,

11821185 [1914].) Unter Bodenwichse (Bohnerwachs)
versteht man im allgemeinen Mischungen von Wachsarten
und wachsihnlichen Priparaten mit Terpentindl oder dessen
Ersatzstoffen. Letztere bestehen meist vorwiegend oder
ganz aus Produkten der Petroleum- oder Benzolgewinnung;
selbst Benzin wird als Lésungsmittel verwendet, jedoch
wegen der Feuergefihrlichkeit selten fiir sich allein. Eine
gute Bodenwichse soll ohne vorhergehende Verdiinnung un-
mittelbar leicht streichbar sein; sie darf kein Harz enthal-
ten und auch keine solchen Stoffe, die auf den damit be-

handelten Béden einen harzigen Belag hinterlassen. Sie-

soll ferner nicht feuergefahrlich sein, weshalb das Losungs-
mittel nicht unter 21° entflammen darf. Als Bienenwachs-
wichse bezeichnete Produkte sollen auch wirklich Bienen-
wachs enthalten, und als reine Terpentinolwichsen sind nur
solche zu bezeichnen, deren Losungsmittel ausschlieflich
aus Terpentinol besteht. Gesundheitsschidliche Parfiimie-
rungsmittel, z. B. Nitrobenzol, sollen nicht zugegen sein.

Zur Untersuchung der Bodenwichse ist die unmittelbare
fraktionierte Destillation nur bei reinen Terpentinolwichsen
verwendbar; man mufBl deshalb die festen Bestandteile von
dem Losungsmittel moglichst quantitativ trennen, ohne daB
hierbei irgendwelche Zersetzungsprodukte auftreten. Zweck-
maBig werden 80 g der Substanz der Wasserdestillation
unterworfen, bis einschlieBlich Losungsmittel 500 cem Flis-
sigkeit ibergegangen sind. Der Riickstand wird quanti-
tativ in einer Porzellanschale gesammelt, und der nach dem
Erkalten erhaltene Kuchen gewogen. Vom Léosungsmittel
ist stets der Brenn- und Flammpunkt zu ermitteln. Terpen-
tinol entflanmt bei 31,7°—35,2°, die Surrogate mit Aus-
nahme von Benzin und Sangajol zwischen 24,2 und 28,7°.
Eine mit Benzin allein hergestellte Wichs= brennt bei ge-
wohulicher Zimmertemperatur, sobald sie mit Feuer in Be-
rithrung koinmt; das gleiche gilt von Sangajol, wenn auch
nicht in gleich hohem Mafle. Auch Wichsen, bei denen das
Lésungsmittel aus einem Gemisch von Terpentinél mit nur

25%, Benzin besteht, zeigen bei einem Gehalt von festen
Bestandteilen von 309, dasselbe Verhalten; es ist daher un-
erlillich, den Flammpunkt des isolierten Losungsmittels
zu bestimmen. Das spez. Gewicht des Terpentinésls schwankt
zwischen 0,869 und 0,872, das seiner Surrogate zwischen
0,722 und 0,905 ; es kann daher auf Grund des spez. Gewichts
allein ein sicherer SchluB nicht gezogen werden. Die Re-
fraktionszahl bei 15° liegt fiir Terpentinél bei etwa 69—72,
fur Sangajol bei 81, fir die anderen Surrogate unter 39.
Die fur die Terpentindle gefundenen Jodzahlen nach
H an us liegen viel héher (183-—228) als die der Surrogate
(unter 16); eine Ausnahme machen die Sangajole (184—192).
Die Bestimmung des Siedepunktes erlaubt einen raschen
SchluB zu ziehen, ob es sich um ein einheitliches Losungs-
mittel handelt oder nicht, was mit Hilfe cder fraktionierten
Destillation nicht moglich ist. Letztere ist hingegen von
groem Werte, wenn es sich darum handelt, einhcitliche
Produkte auf ihre Reinhcit bzw. auf etwaige Verfalschungen
zu priffen. Es muBl aber stets mit derselben Apparatur ge-
arbeitet werden, da sonst niemals iibereinstimmende Resul-
tate erhalten werden kénnen. Wichtig ist dabei die Bestiin-
mung des Siedebeginns, da schon geringe Verfilschungen
mit Surrogaten, auch mit Sangajol, diesen herabdriicken.
Die Priffung des Losungsmittels auf Terpentinélsurrogate
erfolgt nach Eibner und Hue, wobei sich allerdings
Sangajol ganz ahnlich wie Terpentin6l verhilt. In den bei
dieser Priifung erhaltenen Biirettenriickstinden miissen
noch die Jod- und Refraktionszahlen bestimmt werden.
Letztere liegen fiir Terpentinole und Sangajole iiber 100,
firr die Surrogate unter 15. Von der Bestimmung des op-
tischen Verhaltens wurde abgesehen, da Terpentinole sowohl
rechts wie links drehen koénnen. R—I1. [R. 5079.]

Albert Padberg, Elberfeld. Tintenkdrper in gepreBter,
Pulver- oder Teiglorm, dad. gek., daB das nichtfarbende,
wasserldsliche Verdickungsmittel, wie Gummi arabicum,
Kleber o. dgl., den eigentlichenn Farbstoff in Form eines
Uberzuges. eines Mantels oder einer Kapsel luftdicht ein-
schlieBt. —

Urkunden- und Schreibtinten, deren Grundstoffe wasser-
anziehende Eigenschaft haben, sind als Pulver oder PreB-
korper nur sehr beschrinkt haltbar und in der Anwendung
wenig angenehm. Diesem Ubelstande wird gemafi vor-
liegender Erfindung dadurch abgeholfen, daf das erforder-
liche Verdickungsmittel nicht dem Gemenge zugesetzt, son-
dern als Uberzug der eigentlich firbenden Stoffe benutzt
wird. (D. R. P. 280 841. Kl. 229. Vom 11./2. 1914 ab.
Ausgeg. 28./11. 1914.) rf. [R. 5518.]

Ernst Beutel. Studien iiber die Perlen. (Osterr. Chem.-
Ztg. 17, 240—242 [1914].) Farbungsversuche mit Methylen-
blau und mit Silbernitratlésung, ferner die Erhitzung von
Perlen im elektrischen Ofen und deren Behandlung mit
verdiinnter Salzsiure behufs Weglosung des Calciumcarbo-
nats und Isolierung der organischen Substanz, des Con-
chiolins, einer noch wenig untersuchten, den EiweiB3stoffen
nahestehenden Verbindung, ergaben nicht unwichtige Auf-
schliisse iiber die Struktur der Perlen und das Zustande-
kommen der daran geschatzten optischen Erscheinungen:
Wasser, Liister und Irisieren. Der Durchschnittsgehalt an
CaCO, betrigt 92,59%, , der Rest ist Conchiolin und etwas
Wasser. Aufler dem zur Dunkelfarbung fleckiger oder mif3-
farbiger Perlen von alters her gebriuchlichen Silbernitrat
und dem oben erwihnten Methylenblau laBt sich noch
eine groBle Zahl von Farbstoffen zum Anfirben der Perlen
benutzen, die Buntfarbung ist jedoch bei diesen von ge-
ringerer Bedeutung wie beim Perlmutter. Das Unansehn-
lichwerden der Perlen, Vergilben und ,,Absterben‘‘ ist an-
scheinend teils auf Abnutzung der Oberfliche, teils auf
Verkleben der mikroskopischen Oberflichenstruktur durch
Hautsekrete zuriickzufithren. Ersterer Schaden ist nicht
wieder gut zu machen, durch Abschleifen wird er ver-
schlimmert, dagegen diirfte es moglich sein, durch ratio-
nelles Entfetten die Hautsekrete zu entfernen und die
Schonheit der Perlen wenigstens teilweise zu regenerieren.

—t. [R. 5398.]

P. Galewsky. Moderne Mottenvertilgungsmittel. (Z. ges.

Text.-Ind. 17, 653—655 [1914].)
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